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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.
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Entsorgung 7
Bedeutung des Symbols ,Milltonne“.............ccocoevverncnnene 7

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

5. Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung” beschrieben zu saubern.

Lieferumfang

1x Kaltzone-Fritteuse

1x Steuerelement mit Heizspirale
1x Frittierfettbehalter

1x Frittierkorb

1x Frittierkorbgriff

1x Deckel

Ubersicht der Bedienelemente

Fuhrungsstege
Sicherheitsschalter
Netzkontrollleuchte
Temperaturkontrollleuchte
Temperaturregler
Heizspirale

Kabelfach

RESET Taste

9 Steuerelement mit Heizspirale
10 Deckelgriff

11 Deckel

12 Frittierfettbehéalter

13 Tragegriff

14 Gehduse

15 Frittierkorbgriff (abnehmbar)
16 Abtropfhalter

17 Frittierkorb

O ~NOoO O WN -
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Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/\ WARNUNG:

Betreiben Sie das Gerét nie ohne Ol oder Fett.
Brandgefahr!

Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!
Verpuffungs-/Explosionsgefahr!

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist
oder Fett/Ol noch heif sind.

/N ACHTUNG: Starke Schaumbildung!

Niemals Ole und Fette mischen. Die Fliissigkeit
kénnte tberlaufen.

Verwenden Sie kein vereistes Gefriergut!

Reiben Sie nasse Lebensmittel mit einem Tuch
trocken. Bei zu feuchten Lebensmitteln kommt es zu
starker Schaumbildung, die im unginstigsten Fall zum
Uberlaufen des Ols/Fettes fiihren kann.

/N ACHTUNG:

Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
(30cm) zu leicht entziindlichen Gegenstanden wie
Mabel, Vorhange, etc.!

Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden
Hitze und der Dampfe, nicht unter Hangeschranken.
Manipulieren Sie nicht den Sicherheitsschalter.

Anwendungshinweise

Ole und Fette miissen hoch erhitzbar sein. Zum Frittie-
ren hochwertiges Frittierdl oder Frittierfett verwenden.
Keine Margarine, Olivendl oder Butter verwenden. Diese
Fette sind zum Frittieren ungeeignet, da sie schon bei
niedrigen Temperaturen Rauch entwickeln kénnen.

Im Ol/Fett verbliebene Lebensmittel immer sofort ent-
fernen.

Erneuemn Sie das O/ Fett rechtzeitig.

Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem Frittierdl.
Spritzer vermeiden. Den Korb aulerhalb der Fritteuse
befiillen.

Frittieren Sie das Frittiergut nur im Frittierkorb.

Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur unter Be-
riicksichtigung der Beschaffenheit des Frittiergutes. Als
Faustregel gilt: Vorfrittierte Lebensmittel bendtigen eine
hohere Temperatur als rohe Lebensmittel.

Beim Frittieren von teigigen Lebensmitteln Uberschiis-
sigen Teig abstreifen und die Stiicke vorsichtig ins Ol
geben.

Achten Sie darauf, dass der Griff am Frittierkorb richtig
befestigt ist.

Der Frittierkorb darf maximal zu % gefilllt werden. Uber-
filllen Sie den Frittierkorb nicht.

PC-FR1325_IM

Tipps zur Vermeidung des Acrylamid-Gehalts

+ Acrylamid ist eine chemische Verbindung. Es entsteht
beim Braunungsprozess (Frittieren, Backen, Braten,
Rdsten und Grillen) bei hohen Temperaturen in Lebens-
mitteln, die Kohlenhydrate (Stérke und Zucker) enthal-
ten, wie z. B. Kartoffel- und Getreideprodukte.

+ Acrylamid steht im Verdacht, das Erbgut zu schadigen
und Krebs auszuldsen. Das tatséchliche Risiko fiir den
Menschen ist jedoch noch nicht bekannt.

+ Es wird empfohlen, beim Frittieren eine Temperatur von
170°C nicht zu Uberschreiten.

+AuRerdem sollte die Frittierzeit so kurz wie mdglich
gehalten werden und das Frittiergut maximal goldbraun
frittiert werden.

+ Dickere Pommes oder Kartoffelstiicke sind weniger
belastet als dlinnere, da sich Acrylamid vor allem in den
Randschichten bildet.

+ Wenn Sie Pommes aus frischen Kartoffeln herstellen,
konnen Sie die geschélten und zerkleinerten Kartoffel-
stlicke vorher eine Stunde wéssern, um einen Teil des
Zuckers aus den Randschichten zu lésen (Ausgangs-
substanz flir Acrylamid).

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und
hitzebestandige Flache.

+ Das Gerat nicht mit der Riickseite direkt an eine Wand
stellen.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel
nie auf heien Oberflachen oder in der Nahe von War-
mequellen platziert werden (z. B. Herd, Kochfeld).

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 2000 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung Uber einen 16 A
Haushaltsschutzschalter.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

+ \Wenn eine Verlangerungsleitung verwendet wird,
sollte diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5mm? haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdose, da dieses
Gerat zu leistungsstark ist.

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, ver-
gewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der des
Gerétes bereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie auf

dem Typenschild. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Setzen Sie den Frittierfettbehalter in das Gehause ein.

2. Das Steuerelement mit Heizspirale muss an der Riick-
seite des Gehduses befestigt werden. Schieben Sie die
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Fuhrungsstege in die Aussparungen am Gehduse. Es
muss hérbar einrasten.
3. Montieren Sie den Griff am Frittierkorb:

a  Driicken Sie die Drahtenden am freien Ende des
Griffes zusammen.

b Flhren Sie die Drahtenden in die Drahtésen im
inneren des Korbes.

¢ Arretieren Sie den Griff am Korb.

4. Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelfach.

Gerit ein-/ausschalten

+ Das Gerat befindet sich im Bereitschaftszustand, wenn
der Temperaturregler auf Position ,OFF* steht.

+ Stellen Sie mit dem Temperaturregler die gewlinschte
Temperatur (130-190°C) ein.

Bedienung

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerét vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist.

2. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse. Schlielten

Sie ihn bei jedem Aufheizen und Frittieren.

3. Nehmen Sie den Frittierkorb heraus und fiillen Sie Ol
oder Fett in den Behélter (maximal 3 Liter). Der Fiillstand
muss zwischen der Min- und Max-Markierung liegen.

4. Schlieflen Sie das Gerét an eine vorschriftsmaiig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an. Die Netzkont-
rollleuchte leuchtet.

5. Stellen Sie die gewtiinschte Temperatur durch Drehen
des Temperaturreglers ein.

6. Die Temperaturkontrollleuchte leuchtet wahrend des Auf-
heizens und erlischt, wenn die gewiinschte Temperatur
erreicht ist.

- Wahrend des Frittierens schaltet sich die Temperatur-
kontrollleuchte ein und aus. Dies ist normal und zeigt
an, dass die Temperatur thermostatisch geregelt und
gehalten wird.

7. Befiillen Sie den Frittierkorb mit dem gewtinschten
Frittiergut.

8. Tauchen Sie den Frittierkorb vorsichtig in das heifle Fett.

9. Nach Ablauf der Frittierzeit nehmen Sie den Frittierkorb
heraus und haken am Rand des Frittierfettbehalters ein.

10. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

Betrieb beenden

1. Drehen Sie den Temperaturregler entgegen dem Uhr-
zeigersinn auf die Stellung ,OFF*.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Lassen Sie das Gerét abktihlen.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

« Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekuhlt ist, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen. In jedem Fall ist es ratsam,
1-2 Stunden nach der Benutzung zu warten, um Verbrennun-

gen zu vermeiden.

* Das Steuerelement auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser
tauchen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand

fuhren.

PC-FR1325_IM
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/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Heizelement

1. Zur einfacheren Reinigung ziehen Sie das Steuerele-
ment (9) vom Geh&use nach obenhin ab.

2. Entfernen Sie Speise-/Fettriickstande auf und neben
dem Heizelement mit einem leicht feuchten Tuch.

3. Wenn das Heizelement vollstandig trocken ist kénnen
Sie das Steuerelement wieder am Geh&use anbringen.
Schieben Sie die Fuhrungsstege in die Aussparungen
am Gehduse. Es muss horbar einrasten.

Frittierfettbehalter

1. Um das Ol zu wechseln, ziehen Sie den Frittierfettbehél-
ter heraus und gieRen Sie das Ol seitlich aus.

2. Den Frittierfettbehalter kdnnen Sie in der Spulmaschine
oder im warmen Splilwasser unter Zusatz eines milden
Handspilmittels reinigen.

Frittierkorb und Deckel

Reinigen Sie diese Teile in der Spllmaschine oder im
heiflen Spiilwasser unter Zusatz von etwas Handspiilmittel.
Trocknen Sie die Teile danach gut ab.

Gehéause und Steuerelement
Reinigen Sie diese Teile mit einem leicht feuchten Tuch.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wickeln Sie das Netzkabel spiralformig auf und legen
Sie es in das Kabelfach.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer aulRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Storungsbehebung
Problem Mdgliche Ursache Abhilfe
Das Gerat Das Gerat hat keine Stromversorgung. Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerit.
':t o:tr']e Uberpriifen Sie die Position des Thermostats.
unktion.
Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.
Ihr Gerét ist mit einem Sicherheitsschal- Kontrollieren Sie die Haussicherung.
ter (2) versehen. Er verhindert das unbe-
absichtigte Einschalten der Heizung.
Der Uberhigzungsschutz ist aktiv. 1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Wenn das Ol zu heis wird, schaltet der 2. Warten Sie bis das Gerat vollstandig abgekdhlt ist.
Uberhitzungsschutz das Gerat automatisch | 3. Drlicken Sie die RESET Taste (8) auf der Riickseite
aus. Das Gerét ist dann nicht mehr funktions- des Steuerelements. Benutzen Sie dazu ausreichend
bereit. langen Kunststoff- oder Holzgegenstand.
Das Gerat ist defekt. Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen Fach-
mann.
Technische Daten Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
MOGEIL: e PC-FR 1325 . .
Spannungsversorgung:.................. 220-240V~, 50-60 Hz technischen Vorschriften gebaut
Leistungsaufname:...........ccoccuueeemcrinmrencrnieecnennes 2000W
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand............. §0,8W Entsorgung
Kapazitét: ............ max. 3 Liter Ol/Fett Bedeutung des Symbo|s ”Mu"tonne“
Schutzkla.sse. Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte ge-
Nettogewicht: ... héren nicht in den Hausmill.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

PC-FR1325_IM

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
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geben dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr be-
nutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten

Sie uiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Rlicknahme des Altgerates verpflichtet.

PC-FR1325_IM
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content

Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 9
Scope of Delivery 9
Overview of the Component: 9
Warnings for the Use of the Appliance .........cccueoneenninnn 9
Notes for Use 10

Tips for Avoiding the Acrylamide Content...........c.......... 10

Location
Connected Load..
Electrical Connection

Before putting into Operation for the First Time ............ 10
Switching the Appliance On/Off ... 11
Operation 11
Ending Operation ..o 11
Cleaning 11
Heating Element...........c.cooeeeinnenineseeeisees
Deep-frying Fat Container.
Frying Basket and Lid .1
Housing and Control Element 11
Storage 12
Troubleshooting 12
Technical Data 12
Disposal 12
Meaning of the “Dustbin” Symbol ............ccccoeerneirnninnes 12
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1.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling

Unpacking the Appliance

Remove the appliance from its packaging.

ENGLISH

material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.
4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if

1%
1%
1%
1%
1%
1%

0N O WN

damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

. There may still be dust or production residues on the

appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Scope of Delivery

Cold zone deep fryer

Control element with heating coil
Deep-frying fat container

Frying basket

Frying basket handle

Lid

Overview of the Components

Guide rails

Safety switch

Power indicator light
Temperature indicator light
Temperature control knob
Heating coil

Cable compartment

RESET button

Control element with heating coil
Lid handle

Lid

Deep-frying fat container
Carrying handle

Housing

Frying basket handle (removable)
Drip tray

Frying basket

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING:

Never use the appliance without oil or fat. Risk of fire!
Never add water to the oil! Risk of flash fire/explo-
sion!

Do not move the appliance during operation or when
the fat/oil still is hot.
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ENGLISH

/\ CAUTION: Heavy Foaming!

+ Never mix oils and fats. The liquid could overflow.

+ Do not use any frozen food containing ice!

* Rub wet food dry with a cloth. If the food is too wet,
a lot of foam will form, which in the worst case can
cause the oil/grease to overflow.

/\ CAUTION:

+ Keep a sufficient safety distance (30 cm) from easily
inflammable objects such as furniture, curtains, etc.!

+ Do not operate the appliance under wall cabinets
because of the rising heat and vapours.

+ Do not manipulate the safety switches.

Notes for Use

Oils and fats must be highly heatable. Use high-quality
deep-frying oil or deep-frying fat for deep-frying. Do not
use margarine, olive oil or butter. These fats are unsuit-
able for deep-frying as they can produce smoke even at
low temperatures.

Always remove any food left in the oil/fat immediately.
Replace the oil/fat in good time.

We recommend the use of liquid frying oil.

Avoid splashes. Fill the basket outside the deep fryer.
Only fry the food in the frying basket.

Select the appropriate frying temperature, taking into
account the nature of the food to be fried. As a rule of
thumb: Pre-fried food requires a higher temperature than
raw food.

When deep-frying doughy foods, remove excess batter
and carefully place the pieces in the oil.

Make sure that the handle on the frying basket is prop-
erly secured.

The frying basket must be filled to a maximum of % full.
Do not overfill the frying basket.

Tips for Avoiding the Acrylamide Content

Acrylamide is a chemical compound. It is formed during
the browning process (deep-frying, baking, roasting,
frying and grilling) at high temperatures in foods that
contain carbohydrates (starch and sugar), such as potato
and cereal products.

Acrylamide is suspected of damaging the genome and
causing cancer. However, the actual risk to humans is
not yet known.

Itis recommended not to exceed a temperature of
170°C when deep-frying.

In addition, the frying time should be kept as short as
possible and the fried food should be fried to a maximum
golden brown.

Thicker fries or potato pieces are less contaminated than
thinner ones, as acrylamide is mainly formed in the outer
layers.

PC-FR1325_IM

+ If you are making fries from fresh potatoes, you can
soak the peeled and chopped potato pieces for an hour
beforehand to dissolve some of the sugar from the outer
layers (starting substance for acrylamide).

Location

+ Place the appliance on a non-slip, level and heat-resist-
ant surface.

+ Do not place the appliance with the back directly against
awall.

+ Never place the appliance or the power cord on hot
surfaces or near heat sources (e.g. cooker, hob).

Connected Load

The appliance has a total power consumption of 2000 W.
With this connected load, a separate supply line with a 16 A
household circuit breaker is recommended.

/\ CAUTION: Overload!

+ Ifan extension lead is used, it should have a cable
cross-section of at least 1.5mm?.

+ Do not use a multiple socket as this appliance is too
powerful.

Electrical Connection

Before inserting the mains plug into the socket, make sure
that the mains voltage matches that of the appliance. You
will find the information on the type plate. Unwind the mains
cable completely.

Before putting into Operation for the First Time

1. Insert the deep-frying fat container into the housing.

2. The control element with heating coil must be attached
to the back of the housing. Slide the guide bars into the
recesses on the housing. You should hear it click into
place.

3. Mount the handle on the frying basket:

a  Press the wire ends together at the free end of the
handle.

b Guide the wire ends into the wire eyelets inside the
basket.

¢ Lock the handle to the basket.

4. Pull the Mains cable out of the cable compartment.

14.08.25



Switching the Appliance On/Off
+ The appliance is in standby mode when the temperature
control is in the “OFF” position.

+ Use the temperature control to set the desired tempera-
ture (130-190°C).

Operation
1. Ensure that the appliance is disconnected from the
mains and switched off.
2. Remove the lid from the deep fryer. Close it every time
you heat up and fry.

3. Remove the frying basket and pour oil or fat into the con-

tainer (maximum 3 litres). The fill level must be between
the minimum and maximum markings.

4. Plug the appliance into a properly installed earthed
socket. The power indicator light illuminates.

5. Set the desired temperature by turning the temperature
control knob.

6. The temperature indicator light lights up during heating
and goes out when the desired temperature is reached.
- The temperature indicator light switches on and off

during frying. This is normal and displays that the tem-
perature is thermostatically controlled and maintained.

7. Fill the frying basket with the desired fried food.

. Carefully dip the frying basket into the hot fat.

9. When the frying time has elapsed, remove the frying
basket and hook it onto the edge of the deep-frying fat
container.

10. Allow the oil to drip off the fried food.

[o=]

ENGLISH

Ending Operation

1. Turn the temperature control knob anti-clockwise to the
“OFF” position.

2. Disconnect the mains plug from the socket.

3. Allow the appliance to cool down.

Cleaning

/A WARNING:

« Always switch off the appliance and unplug it from the mains

before cleaning.

« Wait until the deep fryer has cooled down completely before you
start cleaning. In any case, it is advisable to wait 1-2 hours after

use to avoid burns.

* Never immerse the control element in water for cleaning. This
could lead to electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaners.

Heating Element

1. To make cleaning easier, pull the control element (9)
upwards from the housing.

2. Remove food/grease residues on and next to the heat-
ing element with a slightly damp cloth.

3. When the heating element is completely dry, you can
reattach the control element to the housing. Slide the
guide bars into the recesses on the housing. You should
hear it click into place.

PC-FR1325_IM

Deep-frying Fat Container

1. To change the oil, pull out the deep-frying container and
pour out the oil from the side.

2. You can clean the deep-frying fat container in the dish-
washer or in warm rinsing water with the addition of a
mild hand dishwashing detergent.

Frying Basket and Lid

Clean these parts in the dishwasher or in hot dishwater with
a little hand washing-up liquid added.

Housing and Control Element
Clean these parts with a slightly damp cloth.

14.08.25
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Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ Wind the mains cable in a spiral and store it in the cable
compartment.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+ Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Troubleshooting
Problem Possible Cause Remedy
The appliance | The appliance has no power supply. Check the power socket with another appliance.
has no function. Check the position of the thermostat.
Insert the mains plug correctly.
Your appliance is equipped with a safety switch (2). | Check the house fuse.
It prevents the heater from switching on uninten-
tionally.
The overheating protection is active. 1. Pull the mains plug out of the socket.
If the oil becomes too hot, the overheating protection | 2. Wait until the appliance has cooled down
switches the appliance off automatically. The appli- completely.
ance is then no longer ready for use. 3. Press the RESET button (8) on the back of
the control element. Use a sufficiently long
plastic or wooden object.
The appliance is defective. Contact our service or a specialist.
Technical Data Disposal
MO L. PC-FR 1325  Meaning of the “Dusthin” Symbol
Power SUPP'YL----. -------------------------------- Protect our environment: do not dispose of elec-
Power consumpt!onzl trical equipment in the domestic waste.
zower.thnsumpt'on in standoy mode: ... 3 It fSOIE/BfV\{ Please return any electrical equipment that
ApACIY: ... max. 5 ilres ot ol/ta you will no longer use to the collection points
ProteCtion Class:...........reeerimrreerinreeriieeecnsieeesennes I

Net weight: ..........

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

...approx. 2.2kg

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

PC-FR1325_IM

provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

14.08.25



BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen..........c.oouueniennae 3
Het apparaat uitpakken 13
Omvang van de levering 13
Overzicht van de bedieningselementen..........c..cuvueues 13

Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...14

Aangesloten vermogen 14
Elektrische aansluiting

Voor de eerste ingebruikname .

Inschakelen/uitschakelen van het apparaat................. 15
Bediening 15

Beéindigen van de Werking...........ccouveevenerenneeneenninnes 15
Reiniging

Verwarmingselement

Container voor frituurvet .

Frituurmandje en deksel

Behuizing en bedieningselement............ccccoevnirneinens 16
Bewaren 16
Problemen oplossen 16
Technische gegeven 16

PC-FR1325_IM

Verwijdering 16

1.
2.

3.

1%
1%
1%
1%
1%
1%

O ~NOoO O WN -

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”.................. 16

Het apparaat uitpakken

Neem het apparaat uit de verpakking.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.
Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er

beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-

raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Omvang van de levering

Friteuse met koude zone
Bedieningselement met verwarmingsspiraal
Frituurvet container

Frituurmand

Handgreep frituurmand

Deksel

Overzicht van de bedieningselementen

Geleiderails

Veiligheidsschakelaar
Stroomindicatorlampje

Controlelampje temperatuur
Temperatuurregelaar
Verwarmingsspiraal
Kabelcompartiment

Toets RESET

Bedieningselement met verwarmingsspiraal
Handgreep deksel

Deksel

Frituurvet container

Handgreep

Behuizing

Handgreep frituurmand (verwijderbaar)
Lekbak

Frituurmand

13
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/\ WAARSCHUWING:

+ Gebruik dit apparaat nooit zonder olie of vet.
Brandgevaar!

+ Giet nooit water in de olie! Risico op plotselinge
vlammen/explosie!

+ Verplaats het apparaat niet het gebruikt wordt, of als
het vet/de olie nog heet is.

/\ LET OP: Zwaar schuimend!

+ Meng nooit olién en vetten. De vioeistof kan overlo-
pen.

+ Gebruik geen bevroren voedsel dat ijs bevat!

+ Wrijf nat voedsel droog met een doek. Als het voedsel
te nat is, zal er veel schuim ontstaan, waardoor in het
ergste geval de olie/het vet kan overlopen.

/\ LETOP:

+ Houd voldoende veiligheidsafstand (30 cm) tot licht ont-
vlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen, enz.!

+ Gebruik het apparaat niet onder bovenkasten in ver-
band met de opstijgende hitte en dampen.

+ De veiligheidsschakelaars niet manipuleren.

Opmerkingen voor het gebruik

+ Olién en vetten moeten zeer hittebestendig zijn. Gebruik
frituurolie of frituurvet van hoge kwaliteit om te frituren.
Gebruik geen margarine, olijfolie of boter. Deze vetten
zijn ongeschikt voor frituren omdat ze zelfs bij lage tem-
peraturen rook kunnen produceren.

+ Verwijder voedsel dat in de olie/het vet achterblijft altijd
onmiddellijk.

+ Vervang de olie/het vet tijdig.

+We raden het gebruik van vioeibare frituurolie aan.

+ Vermijd spatten. Vul het mandje buiten de friteuse.

+ Frituur alleen het voedsel in het frituurmandije.

+ Kies de juiste frituurtemperatuur, rekening houdend met
de aard van het te frituren voedsel. Als vuistregel geldt:
\loorgebakken voedsel heeft een hogere temperatuur
nodig dan rauw voedsel.

+ Verwijder bij het frituren van deegachtig voedsel overtol-
lig beslag en plaats de stukken voorzichtig in de olie.

+ Zorg ervoor dat het handvat op het frituurmandje goed
vastzit.

+ Het frituurmandje moet tot maximaal % gevuld zijn. Vul
het frituurmandije niet te vol.

Tips om acrylamide te vermijden

+ Acrylamide is een chemische verbinding. Het wordt
gevormd tijdens het bruiningsproces (frituren, bakken,
braden, frituren en grillen) bij hoge temperaturen in

14
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voedingsmiddelen die koolhydraten (zetmeel en suiker)
bevatten, zoals aardappel- en graanproducten.
Acrylamide wordt ervan verdacht het genoom te bescha-
digen en kanker te veroorzaken. Het werkelijke risico
voor mensen is echter nog niet bekend.

Het wordt aanbevolen om bij het frituren de temperatuur
van 170 °C niet te overschrijden.

Bovendien moet de frituurtijd zo kort mogelijk worden
gehouden en moet het gefrituurde voedsel maximaal
goudbruin worden gebakken.

Dikkere frietjes of aardappelstukjes zijn minder besmet
dan dunnere, omdat acrylamide voornamelijk in de
buitenste lagen wordt gevormd.

Als je frieties maakt van verse aardappelen, kun je de
geschilde en gesneden aardappelstukjes van tevoren
een uur laten weken om een deel van de suiker uit de
buitenste lagen (uitgangsstof voor acrylamide) op te
lossen.

Locatie

.

Plaats het apparaat op een antislip, viak en hittebesten-
dig opperviak.

Plaats het apparaat niet met de achterkant tegen een
muur.

Plaats het apparaat of het netsnoer nooit op hete opper-
vlakken of in de buurt van warmtebronnen (bijv. fornuis,
kookplaat).

Aangesloten vermogen

Het apparaat heeft een totaal opgenomen vermogen van
2000 W. Bij deze aangesloten belasting wordt een aparte
toevoerleiding met een 16 A huishoudelijke stroomonderbre-
ker aanbevolen.

A LET OP: Overbelasting!

+ Als er een verlengsnoer wordt gebruikt, moet deze
een kabeldoorsnede hebben van minstens 1,5 mm2.

+ Gebruik geen stekkerdozen, want dit apparaat is te
krachtig.

Elektrische aansluiting

Controleer voordat u de stekker in het stopcontact steekt of
de netspanning overeenkomt met die van het apparaat. U
vindt de informatie op het typeplaatje. Wikkel het netsnoer
volledig af.

Voor de eerste ingebruikname

1

. Plaats de container met frituurvet in de behuizing.

2. Het bedieningselement met verwarmingsspiraal moet

aan de achterkant van de behuizing worden bevestigd.
Schuif de geleidestangen in de uitsparingen op de behui-
zing. Je hoort ze vastklikken.

14.08.25



3. Monteer de handgreep op het frituurmandje::
a  Druk de draadeinden samen aan het vrije uiteinde
van de handgreep.
b Leid de draadeinden in de draadogen in de korf.
¢ Vergrendel de handgreep aan het mandje.

4. Trek het netsnoer uit het kabelcompartiment.

Inschakelen/uitschakelen van het apparaat

+ Het apparaat staat in stand-by als de temperatuurrege-
laar op “OFF” staat.

+ Stel met de temperatuurregelaar de gewenste tempera-
tuur in (130-190°C).

Bediening
1. Zorg ervoor dat het apparaat van het lichtnet is losge-
koppeld en uitgeschakeld.
2. Verwijder het deksel van de friteuse. Sluit het telkens
wanneer u opwarmt en frituurt.

3. Verwijder het frituurmandje en giet olie of vet in de con-
tainer (maximaal 3 liter). Het vulniveau moet tussen de
minimum- en maximummarkering staan.

4. Steek de stekker van het apparaat in een correct gein-
stalleerd geaard stopcontact. Het stroomindicatorlampje
gaat branden.

5. Stel de gewenste temperatuur in door aan de tempera-
tuurregelknop te draaien.

6. Het temperatuurcontrolelampje gaat branden tijdens het
verwarmen en gaat uit wanneer de gewenste tempera-
tuur is bereikt.

- Het temperatuurlampje gaat aan en uit tijdens het fri-
turen. Dit is normaal en geeft aan dat de temperatuur
thermostatisch wordt geregeld en gehandhaafd.

7. Vul het frituurmandje met het gewenste gefrituurde
voedsel.

8. Dompel het frituurmandie voorzichtig in het hete vet.

9. Wanneer de frituurtijd is verstreken, verwijdert u het fri-
tuurmandje en haakt u het aan de rand van de container
met frituurvet.

10. Laat de olie van het gefrituurde voedsel druipen.

Beéindigen van de werking

1. Draai de temperatuurregelknop linksom naar de positie
“‘OFF".

2. Trek de stekker uit het stopcontact.

3. Laat het apparaat afkoelen.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

« Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact alvorens het apparaat schoon te maken.

+ Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u begint met
schoonmaken. In ieder geval is het raadzaam om 1-2 uur te
wachten na gebruik om brandwonden te voorkomen.

* Dompel het bedieningselement nooit onder in water om het
schoon te maken. Dit kan leiden tot elektrische schokken of

brand.

/N LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

PC-FR1325_IM

Verwarmingselement

1. Om het schoonmaken te vergemakkelijken, trekt u het
bedieningselement (9) omhoog uit de behuizing.

2. Verwijder voedsel-/ vetresten op en naast het verwar-
mingselement met een licht vochtige doek.

14.08.25
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3. Als het verwarmingselement helemaal droog is, kun je
het weer aan de behuizing bevestigen. Schuif de gelei-
destangen in de uitsparingen op de behuizing. Je hoort
het vastklikken.

Container voor frituurvet

1. Om de olie te verversen, trek je de frituurcontainer naar
buiten en giet je de olie uit de zijkant.

2. Je kunt de frituurvet container schoonmaken in de vaat-
wasser of in warm spoelwater met toevoeging van een
mild handafwasmiddel.

Frituurmandje en deksel

Reinig deze onderdelen in de vaatwasser of in warm afwas-
water met een beetje handafwasmiddel erbij.

Behuizing en bedieningselement
Reinig deze onderdelen met een licht vochtige doek.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+ Wikkel het netsnoer in een spiraal en berg het op in het
kabelcompartiment.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

Problemen oplossen

Probleem | Mogelijke oorzaak Remedie

Het appa- | Het apparaat heeft geen stroomvoorziening. Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
reliatt werkt Controleer de positie van de thermostaat.

niet.

Steek de netstekker er goed in.

Uw apparaat is uitgerust met een veiligheids-
schakelaar (2). Deze voorkomt dat de verwar-
ming onbedoeld wordt ingeschakeld.

Controleer de huiszekering.

De oververhittingsbeveiliging is actief. Als de

beveiliging het apparaat automatisch uit. Het
apparaat is dan niet meer klaar voor gebruik.

olie te heet wordt, schakelt de oververhittings-

1. Trek de stekker uit het stopcontact.

2. Wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld.

3. Druk op de RESET toets (8) aan de achterkant van
het bedieningselement. Gebruik een plastic of houten
voorwerp dat lang genoeg is.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met onze service of een specialist.

Technische gegevens

PC-FR 1325
..220-240V~, 50-60Hz

Stroomverbruik in stand-by modus:...........c.coovevruenc. <0,8W
Capaciteit: ........ccccue. max. 3 liter olie/vet
Beschermingsklasse: ... 1
NEttOgEWIChE: .......vvorierceee s ong. 2,2kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

PC-FR1325_IM

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

14.08.25



IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande
Déballage de I'appareil
Contenu de la livraison
Liste des différents éléments de commande
Avertissements pour I'utilisation de I'appareil....
Notes d’utilisation
Conseils pour éviter la teneur en acrylamide ..
Emplacement................
Puissance connectée....
Branchement électrique
Avant la premiére utilisation.
Mise en marche et arrét de I'appareil .........ccccoeeeneenneee
Utilisation
Fin de FOp&ration............cccueeeeeenmeenneeneieneriseieeisneenees
Nettoyage
Elément chauffant .................oocccoccceereeresscecceeerersssne
Récipient pour graisse de friture...
Panier a friture et couvercle
Boitier et élément de contrdle...
Stockage
Dépannage
Données techniques

PC-FR1325_IM

Elimination 21

1%
1%
1%
1%
1%
1%

O ~NOoO O WN -

Signification du symbole « Poubelle »............ccccovvueneee. 21

Déballage de I'appareil

. Sortez I'appareil de son emballage.
. Retirez tous les matériaux d’emballage, tels que les

feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton.

. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-

mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou

des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Contenu de la livraison

Friteuse a zone froide

Elément de contrdle avec serpentin chauffant
Récipient pour graisse de friture

Panier de friture

Poignée du panier a friture

Couvercle

Liste des différents éléments
de commande
Rails de guidage
Interrupteur de sécurité
Voyant d’alimentation
Témoin de température
Régulateur de température
Serpentin chauffant
Compartiment a cables
Bouton RESET
Elément de contrdle avec serpentin chauffant
Poignée du couvercle
Couvercle
Récipient pour graisse de friture
Poignée de transport
Boitier
Poignée du panier a friture (amovible)
Plateau d’égouttage
Panier de friture

17
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Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

/N AVERTISSEMENT :

+ Nutilisez pas I'appareil sans huile ou matiére grasse.
Risque d’incendie !

+ Najoutez jamais d’eau dans 'huile ! Risque d’embra-
sement instantané ou d’explosion !

+ Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est allumé ou lors-
qu'il contient de I'huile ou de la graisse chaude.

/\ ATTENTION : Mousse abondante !

+ Ne jamais mélanger des huiles et des graisses. Le
liquide pourrait déborder.

+ Nutilisez pas d'aliments congelés contenant de la
glace !

+ Frottez les aliments mouillés avec un chiffon. Si les
aliments sont trop humides, il se forme beaucoup de
mousse qui, dans le pire des cas, peut faire déborder
Ihuile/la graisse.

/N ATTENTION :

+ Maintenez une distance de sécurité suffisante (30 cm)
par rapport aux objets facilement inflammables tels
que les meubles, les rideaux, etc. !

+ Ne faites pas fonctionner I'appareil sous des armoires
murales en raison de la chaleur et des vapeurs qui
s'élevent.

+ Ne manipulez pas les interrupteurs de sécurité.

Notes d’utilisation

+ Les huiles et les graisses doivent étre hautement

chauffables. Pour la friture, utilisez de I'huile ou de la
graisse de friture de haute qualité. N'utilisez pas de
margarine, d’huile d'olive ou de beurre. Ces graisses ne
conviennent pas a la friture car elles peuvent produire de
la fumée méme a basse température.

+ Retirez toujours immédiatement les aliments restés dans

I'huile/la graisse.

+ Remplacez 'huile/la graisse a temps.
+ Nous recommandons d'utiliser de I'huile de friture liquide.
+ Evitez les éclaboussures. Remplissez le panier a 'exté-

rieur de la friteuse.

+ Ne faites frire que les aliments contenus dans le panier.
+ Sélectionnez la température de friture appropriée, en

tenant compte de la nature des aliments & frire. En regle
générale : Les aliments pré-frits nécessitent une tempé-
rature plus élevée que les aliments crus.

+ Lorsque vous faites frire des aliments pateux, enlevez

I'excédent de péate et placez soigneusement les mor-
ceaux dans I'huile.

PC-FR1325_IM

+ Assurez-vous que la poignée du panier a friture est
correctement fixée.

+ Le panier a friture doit étre rempli au maximum %. Ne
remplissez pas trop le panier a friture.

Conseils pour éviter la teneur en acrylamide

+ L'acrylamide est un composé chimique. Il se forme au
cours du processus de brunissement (friture, cuisson au
four, rétissage, friture et grillade) a haute température
dans les aliments qui contiennent des glucides (amidon
et sucre), tels que les produits a base de pommes de
terre et de céréales.

+ L'acrylamide est soupgonné d’'endommager le génome
et de provoquer des cancers. Toutefois, le risque réel
pour 'homme n'est pas encore connu.

+ Il est recommandé de ne pas dépasser une température
de 170°C lors de la friture.

+ Enoutre, le temps de friture doit &tre aussi court que
possible et les aliments frits doivent étre dorés au
maximum.

+ Les frites ou les morceaux de pommes de terre plus
épais sont moins contaminés que les plus fins, car
I'acrylamide se forme principalement dans les couches
extérieures.

+ Sivous préparez des frites & partir de pommes de terre
fraiches, vous pouvez faire tremper les morceaux de
pommes de terre épluchés et coupés en morceaux
pendant une heure au préalable afin de dissoudre une
partie du sucre des couches extérieures (substance de
départ de I'acrylamide).

Emplacement

+ Placez I'appareil sur une surface antidérapante, plane et
résistante a la chaleur.

* Ne placez pas I'appareil avec I'arriere directement contre
un mur.

+ Ne placez jamais 'appareil ou le cordon d’alimentation
sur des surfaces chaudes ou a proximité de sources de
chaleur (par exemple, cuisiniere, plaque de cuisson).

Puissance connectée

L'appareil a une consommation totale de 2000 W. Pour cette
charge connectée, il est recommandé d'utiliser une ligne
d'alimentation séparée avec un disjoncteur domestique de
16A.

/\ ATTENTION : Surcharge !

+ Si une rallonge est utilisée, elle doit avoir une section
de cable d'au moins 1,5mm?.

+ Nutilisez pas de multiprise, car cet appareil est trop
puissant.
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Branchement électrique

Avant d'insérer la fiche dans la prise, vérifiez que la tension
du réseau correspond a celle de 'appareil. Vous trouverez

ces informations sur la plaque signalétique. Déroulez com-
pletement le cable d’alimentation.

Avant la premiére utilisation

1. Insérez le récipient & graisse de friture dans le boitier.

2. L'élément de contréle avec serpentin chauffant doit étre
accessoirement placé a l'arriére du boitier. Faites glisser
les barres de guidage dans les encoches du boitier.
Vous devez entendre un déclic.

3. Montez la poignée sur le panier a friture :

a  Emboitez les extrémités du fil a I'extrémité libre de
la poignée.

b Faites passer les extrémités des fils dans les ceillets
prévus a cet effet a l'intérieur du panier.

¢ Verrouillez la poignée sur le panier.

4. Retirez le cable d'alimentation du compartiment a
cébles.

Mise en marche et arrét de I'appareil

+ L'appareil est en mode veille lorsque le contrdle de la
température est en position « OFF ».

+ Utilisez le contrdle de la température pour régler la
température souhaitée (130-190 °C).

. Remplissez le panier a friture avec les aliments a frire

Utilisation

. S'assurer que I'appareil est débranché et éteint.
. Retirez le couvercle de la friteuse. Fermez-le a chaque

fois que vous faites chauffer et frire des aliments.

. Retirez le panier a friture et versez de I'huile ou de la

graisse dans le récipient (maximum 3 litres). Le niveau
de remplissage doit se situer entre les repéres minimum
et maximum.

. Branchez I'appareil dans une prise de courant correcte-

ment installée et reliée a la terre. Le voyant d’alimenta-
tion s'allume.

. Réglez la température souhaitée en tournant le bouton

de contréle de la température.

. Le témoin de température s'allume pendant le chauffage

et s'éteint lorsque la température souhaitée est atteinte.

- Le témoin de température s'allume et s'éteint pendant
la friture. Ce phénomene est normal et indique que la
température est controlée et maintenue de maniere
thermostatique.

FRANGAIS

souhaités.

. Plongez délicatement le panier dans la graisse chaude.
. Lorsque le temps de friture est écoulé, retirez le panier

a friture et accrochez-le au bord du récipient de graisse
de friture.

10. Laissez I'huile s'égoutter sur les aliments frits.

Fin de opération

1.

Tournez le bouton de contréle de la température dans
le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
position « OFF ».

. Débranchez la fiche dalimentation de la prise de

courant.

. Laissez I'appareil refroidir.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

* Avant le nettoyage, éteignez toujours I'appareil et débranchez-le

du secteur.

* Attendez que la friteuse ait completement refroidi avant de
commencer a la nettoyer. Dans tous les cas, il est conseillé dat-
tendre 1 a 2 heures aprés ['utilisation pour éviter les brilures.

* Ne plongez jamais I'élément de contréle dans I'eau pour le net-
toyer. Cela pourrait provoquer une électrocution ou un incendie.

PC-FR1325_IM
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/N ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

Elément chauffant

1. Pour faciliter le nettoyage, tirez I'élément de contréle (9)
vers le haut du boitier.

2. Alaide d'un chiffon Iégérement humide, enlevez les ré-
sidus d'aliments et de graisse sur et a coté de I'élément
chauffant.

3. Lorsque I'élément chauffant est complétement sec, vous
pouvez remettre 'élément de contrdle en place dans
le boitier. Faites glisser les barres de guidage dans les
encoches du boitier. Vous devez entendre un déclic.

Récipient pour graisse de friture

1. Pour changer I'huile, sortez le récipient de friture et
versez 'huile par le coté.

2. Vous pouvez nettoyer le récipient a graisse dans le
lave-vaisselle ou dans de I'eau chaude additionnée d'un
détergent doux pour vaisselle.

Panier a friture et couvercle

Nettoyez ces piéces dans le lave-vaisselle ou dans de I'eau
chaude additionnée d‘un peu de liquide vaisselle.

Boitier et élément de controle
Nettoyez ces piéces avec un chiffon légerement humide.

Stockage

* Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

+ Enrouler le cable d'alimentation en spirale et le ranger
dans le compartiment a cables.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
['utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dépannage

Probléme Cause possible

Remeéde

L'appareil ne
fonctionne pas.

L'appareil n’est pas alimenté en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Vérifiez la position du thermostat.

Insérez la fiche secteur correctement.

marche de maniére intempestive.

Votre appareil est équipé d'un interrupteur de
sécurité (2). Il empéche 'appareil de se mettre en

Vérifiez le fusible de la maison.

La protection contre la surchauffe est active. Si
I'huile devient trop chaude, la protection contre
la surchauffe éteint automatiquement I'appareil.
L'appareil n'est alors plus prét a I'emploi.

1. Retirez la fiche de la prise de courant.

2. Attendez que I'appareil ait complétement
refroidi.

3. Appuyez sur le bouton RESET (8) situé a
I'arriére de I'élément de contréle. Utilisez un
objet en plastique ou en bois suffisamment
long.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service ou un spécialiste.

20
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Données techniques

Modele : ..o PC-FR 1325
Alimentation électrique 220-240V~, 50-60Hz
Puissance absorbée : ..

Consommation électrique en mode veille : ................ <0,8W
Capacité :. ...max. 3 litres d’huile/de graisse
Classe de protection

POIdS ML : ..o env. 2,2kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

B cciriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

PC-FR1325_IM
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo ..........cuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 22
Volumen de entrega 22
Indicacion de los elementos de manejo .........c..cvueuses 22
Advertencias para el uso del aparato..........couceneeerieenns 23
Notas de uso 23
Consejos para evitar el contenido de acrilamida........... 23
UDICACION. .....ccveveviriireieeii i 23
Carga conectada 23
Conexion eléctrica .
Antes de la primera puesta en mangjo.........c...cocceeenn. 23
Encendido y apagado del aparato..........c.ccceeeeeeneennnee 24
Manejo 24
Finalizacion del funcionamiento...............cccoecveeriincnens 24
Limpieza 24
Elemento calefactor 24

Recipiente de grasa para freir

Cesta de freir y tapa

Carcasa y elemento de control
Almacenamiento
Solucion de problemas
Datos técnicos
22
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Eliminacion 25
Significado del simbolo “Cubo de basura’.................... 25

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Volumen de entrega

1x Freidora de zona fria

1x Elemento de control con espiral calentadora
1x Recipiente de grasa para freir

1x Cesta de fritura

1x Asa de la cesta de freir

1x Tapa

Indicacion de los elementos de manejo

Carriles guia
Interruptor de seguridad
Indicador luminoso de encendido
Indicador luminoso de temperatura
Regulador de temperatura
Bobina de calentamiento
Compartimento para cables
Boton RESET

9 Elemento de control con espiral calentadora
10 Asa de la tapa
11 Tapa
12 Recipiente de grasa para freir
13 Asa de transporte
14 Carcasa
15 Asa de la cesta de freir (extraible)
16 Bandeja de goteo
17 Cesta de fritura

O ~NOoO O WN -
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Advertencias para el uso del aparato

I\ AVISO:

+ No use nunca el aparato sin aceite o grasa. jRiesgo
de incendio!

+ iNo afiada nunca agua al aceite! jRiesgo de rafagas
de fuego/explosion!

+ No mueva el aparato durante el funcionamiento o
cuando la grasa/aceite auin esté caliente.

/N ATENCION: {Espuma pesadal

+ Nunca mezcle aceites y grasas. El liquido podria
desbordarse.

+ No utilice alimentos congelados que contengan hielo.

+ Seque los alimentos himedos frotandolos con un
pafio. Si la comida esta demasiado humeda, se
formara mucha espuma, que en el peor de los casos
puede provocar el desbordamiento del aceite/grasa.

/\ ATENCION:

+ jMantenga una distancia de seguridad suficiente
(30cm) con respecto a objetos facilimente inflamables
como muebles, cortinas, etc.!

+No haga funcionar el aparato debajo de los armarios
de pared debido al aumento del calor y de los vapores.

+ No manipule los interruptores de seguridad.

Notas de uso

Los aceites y grasas deben ser muy calentables. Utilice
aceite o grasa de freir de alta calidad para freir. No utilice
margarina, aceite de oliva ni mantequilla. Estas grasas
no son adecuadas para freir, ya que pueden producir
humo incluso a bajas temperaturas.

Retire siempre inmediatamente cualquier alimento que
quede en el aceite/la grasa.

Sustituya el aceite/la grasa a su debido tiempo.
Recomendamos el uso de aceite liquido para freir.

Evite las salpicaduras. Llene la cesta fuera de la freidora.
Fria los alimentos sdlo en la cesta de fritura.

Seleccione la temperatura de fritura adecuada, teniendo
en cuenta la naturaleza del alimento a freir. Como regla
general Los alimentos prefritos requieren una tempera-
tura mas alta que los crudos.

Al freir alimentos pastosos, retire el exceso de rebozado
y coloque con cuidado las piezas en el aceite.
Asegurese de que el asa de la cesta de freir esta bien
sujeta.

La cesta de freir se llenara hasta un maximo de %. No
llene en exceso la cesta de freir.

Consejos para evitar el contenido de acrilamida

+ La acrilamida es un compuesto quimico. Se forma
durante el proceso de dorado (freir, hornear, asar, freir y
asar a la parrilla) a altas temperaturas en alimentos que

PC-FR1325_IM

contienen hidratos de carbono (almidén y azdcar), como
la patata y los productos a base de cereales.

+ Se sospecha que la acrilamida dafia el genoma y pro-
voca cancer. Sin embargo, aun se desconoce el riesgo
real para el ser humano.

+ Se recomienda no superar una temperatura de 170 °C
al freir.

+ Ademas, el tiempo de fritura debe ser lo més breve posi-

ble y los alimentos fritos deben dorarse al maximo.
Las patatas fritas o los trozos de patata més gruesos
estan menos contaminados que los mas finos, ya que
la acrilamida se forma principalmente en las capas
externas.

+ Si se preparan patatas fritas con patatas frescas, se

pueden remojar los trozos de patata pelados y troceados

durante una hora antes para disolver parte del azlicar
de las capas externas (sustancia de partida de la
acrilamida).

Ubicacion

+ Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
nivelada y resistente al calor.

+No coloque el aparato con la parte posterior directa-
mente contra la pared.

+No cologue nunca el aparato o el cable de alimentacion
sobre superficies calientes o cerca de fuentes de calor
(por ejemplo, cocina, placa de coccion).

Carga conectada

El aparato tiene un consumo total de 2000 W. Con esta
carga conectada, se recomienda una linea de alimentacion
separada con un disyuntor doméstico de 16A.

/\ ATENCION: jSobrecargal

+ Si se utiliza un alargador, debe tener una seccion de
cable de al menos 1,5mm?

+No utilice enchufes multiples, ya que este aparato es
demasiado potente.

Conexion eléctrica
Antes de insertar el enchufe en la toma de corriente, ase-

gurese de que la tension de red coincide con la del aparato.

Encontrara la informacién en la placa de caracteristicas.
Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Antes de la primera puesta en manejo

1. Introduzca el recipiente de grasa para freir en la carcasa.

2. El elemento de control con la espiral calentadora debe
estar colocado en la parte posterior de la carcasa.
Deslice las barras de guia en los huecos de la carcasa.
Deberé oir que encajan en su sitio.

23
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3. Monte el asa en la cesta de freir:

a  Presione los extremos de alambre entre si en el ex-

tremo libre del mango.

b Introduzca los extremos de los cables en los ojales
del interior de la cesta.

¢ Fije el mango a la cesta.

4. Saque el cable de red del compartimento de cables.

Encendido y apagado del aparato

+ El aparato esta en modo de espera cuando el control de
temperatura esta en la posicion “OFF”.

+ Ajuste la temperatura deseada con el regulador de
temperatura (130-190 °C).

Manejo

1. Asegurese de que el aparato estd desconectado de la
red eléctrica y apagado.

2. Quite la tapa de la freidora. Ciérrela cada vez que
caliente y fria.

3. Retire la cesta de freir y vierta aceite o grasa en el reci-
piente (méximo 3 litros). El nivel de llenado debe estar
entre las marcas de minimo y maximo.

4. Enchufe el aparato en una toma de corriente con toma
de tierra correctamente instalada. El piloto de encendido
se ilumina.

5. Ajuste la temperatura deseada girando el mando de
control de temperatura.

6. La luz indicadora de temperatura se enciende durante el
calentamiento y se apaga cuando se alcanza la tempe-
ratura deseada.

- El piloto de temperatura se enciende y se apaga du-
rante la fritura. Esto es normal y muestra que la tem-
peratura se controla y mantiene termostaticamente.

7. Llene la cesta de fritura con el alimento frito deseado.

8. Sumerja cuidadosamente la cesta de fritura en la grasa
caliente.

9. Una vez transcurrido el tiempo de fritura, retire la cesta
de fritura y enganchela en el borde del recipiente de
grasa para frefr.

10. Deje que el aceite gotee de los alimentos fritos.

Finalizacion del funcionamiento

1. Gire el mando de control de temperatura en sentido
antihorario hasta la posicién “OFF”.

2. Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

3. Deje que el aparato se enfrie.

Limpieza

/N AVISO:

« Apague siempre el aparato y desenchufelo de la red eléctrica

antes de limpiarlo.

* Espere a que la freidora se haya enfriado completamente antes
de empezar a limpiarla. En cualquier caso, es aconsejable
esperar de 1 a 2 horas después de su uso para evitar quema-

duras.

* Nunca sumerja el elemento de control en agua para limpiarlo.
Esto podria provocar una descarga eléctrica o un incendio.

/\ ATENCION:
+No utilice un cepillo de alambre u otros objetos
abrasivos.

+ No utilice limpiadores fuertes o abrasivos.

24
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Elemento calefactor

1. Para facilitar la limpieza, extraiga el elemento calefactor
(9) de la carcasa hacia arriba.

2. Elimine los restos de comida/grasa sobre y junto a la

resistencia con un pafio ligeramente humedecido.
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3. Cuando el elemento calefactor esté completamente
seco, puede volver a colocar el elemento de mando en
la carcasa. Deslice las barras de guia en los huecos de
la carcasa. Debera oir cdmo encajan.

Recipiente de grasa para freir

1. Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente de freir y
vierta el aceite por el lateral.

2. Puede limpiar el recipiente de la grasa de freir en el
lavavaijillas o en agua de enjuague caliente afiadiendo
un poco de detergente lavavajillas a mano.

Cesta de freir y tapa

Limpie estas piezas en el lavavajillas o en agua caliente
con un poco de detergente lavavajillas a mano afadido.

Carcasa y elemento de control
Limpie estas piezas con un pafio ligeramente humedecido.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Enrolle el cable de alimentacion en espiral y guardelo en
el compartimento para cables.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Solucion de problemas

Problema Posible causa Solucion
El aparato no | El aparato no tiene alimentacion eléctrica. Compruebe la toma de corriente con otro aparato.
funciona. Compruebe la posicion del termostato.
Inserte el enchufe correctamente.
Su aparato esta equipado con un interruptor | Compruebe el fusible de la casa.
de seguridad (2). Impide que la estufa se
encienda involuntariamente.
La proteccion contra sobrecalentamiento estd | 1. Extraiga el enchufe de la toma de corriente.
activada. Si el aceite se calienta demasiado, | 2. Espere hasta que el aparato se haya enfriado por
la proteccion contra sobre calentamiento completo.
desconecta automaticamente el aparato. El 3. Pulse el boton RESET (8) situado en la parte posterior
aparato ya no esta listo para su uso. del elemento de mando. Utilice un objeto de plastico o
madera suficientemente largo.
El aparato esta defectuoso. Péngase en contacto con nuestro servicio técnico o con
un especialista.
Datos técnicos Eliminacién
MOGEIO: ..o PC-FR 1325  Significado del simbolo “Cubo de basura”

....220-240V~, 50-60 Hz
..2000W

.<0,8W
Capacidad:.........cccovevvrnerinennes max. 3 litros de aceite/grasa
Clase de proteCCion: ...........c.eveerremerreenrreneeriereesesseeeseonae 1
PESO NELO: ....ooeri e aprox. 2,2kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

PC-FR1325_IM

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a

recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
25
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso
Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono

indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste

indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Elementi di comando.
Disimballaggio dell’apparecchio ........ccmemessssssssesases 26
Nella fornitura 26
Elementi di comando. 26
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Alloggiamento ed elemento di controllo............cccccveeenee 29
Conservazione 29
Risoluzione dei problemi 29
Dati tecnici 29

26

PC-FR1325_IM

Smaltimento 29

1%
1%
1%
1%
1%
1%

0O ~NOoO O WN -

Significato del simbolo “Eliminazione”...............c..cceveenn. 29

Disimballaggio dell’apparecchio

. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.
. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-

cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.
. Se il contenuto dell'imballaggio € incompleto o se si

rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o

residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Nella fornitura

Friggitrice a zona fredda

Elemento di controllo con serpentina di riscaldamento
Contenitore del grasso di frittura

Cestello di frittura

Maniglia del cestello di frittura

Coperchio

Elementi di comando
Binari di guida
Interruttore di sicurezza
Indicatore luminoso di potenza
Indicatore luminoso della temperatura
Regolatore di temperatura
Bobina di riscaldamento
Vano cavi
Tasto RESET
Elemento di controllo con serpentina di riscaldamento
Maniglia del coperchio
Coperchio
Contenitore del grasso di frittura
Maniglia di trasporto
Coperchio
Maniglia del cestello di frittura (rimovibile)
Vaschetta di raccolta
Cestello di frittura
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Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

I\ AWISO:

+ Non usare il dispositivo senza olio 0 grasso. Rischio
di incendio!

+ Non aggiungere mai acqua all'olio! Rischio di incen-
dio/esplosione!

+Non spostare il dispositivo durante il funzionamento o
mentre 'olio/grasso € ancora caldo.

/\ ATTENZIONE: Forte schiumosita!

+Non mescolare mai oli e grassi. Il liquido potrebbe
traboccare.

+ Non utilizzare alimenti congelati contenenti ghiaccio!

+ Strofinare gli alimenti bagnati con un panno. Se
gli alimenti sono troppo bagnati, si formera molta
schiuma che, nel peggiore dei casi, puo far traboccare
I'olio/grasso.

/\ ATTENZIONE:

+ Mantenere una distanza di sicurezza sufficiente
(30cm) da oggetti facilmente infiammabili come mobili,
tende, ecc.!

+ Non mettere in funzione I'apparecchio sotto i pensili a
causa della risalita di calore e vapori.

+ Non manipolare gli interruttori di sicurezza.

Note per 'uso

Gli oli e i grassi devono essere altamente riscaldabili.
Per la frittura utilizzare olio o grasso per friggere di alta
qualita. Non utilizzare margarina, olio d'oliva o burro.
Questi grassi non sono adatti alla frittura perché possono
produrre fumo anche a basse temperature.

Rimuovere sempre immediatamente gli alimenti rimasti
nell'olio/ grasso.

Sostituire tempestivamente l'olio/ grasso.

Si consiglia 'uso di olio per frittura liquido.

Evitare gli schizzi. Riempire il cestello all'esterno della
friggitrice.

Friggere solo gli alimenti contenuti nel cestello.
Selezionare la temperatura di frittura appropriata, te-
nendo conto della natura dell'alimento da friggere. Come
regola generale: Gli alimenti prefritti richiedono una
temperatura piu alta di quelli crudi.

Quando si friggono alimenti pastosi, rimuovere la pa-
stella in eccesso e posizionare con cura i pezzi nell'olio.
Assicurarsi che la maniglia del cestello per frittura sia
fissata correttamente.

II cestello di frittura deve essere riempito fino a un
massimo di %. Non riempire eccessivamente il cestello
di frittura.

PC-FR1325_IM

Suggerimenti per evitare il contenuto di acrilammide

L'acrilammide & un composto chimico. Si forma durante
il processo di rosolatura (frittura, cottura al forno, arrosto,
frittura e grigliatura) ad alte temperature negli alimenti
che contengono carboidrati (amido e zucchero), come le
patate e i prodotti a base di cereali.

Si sospetta che I'acrilammide possa danneggiare il
genoma e causare il cancro. Tuttavia, il rischio effettivo
per gli esseri umani non € ancora noto.

Si raccomanda di non superare la temperatura di 170 °C
quando si frigge.

Inoltre, il tempo di frittura dovrebbe essere il pili breve
possibile e gli alimenti fritti dovrebbero essere dorati al
massimo.

Le patatine fritte o i pezzi di patata piu spessi sono meno
contaminati di quelli piu sottili, poiché I'acrilammide si
forma principalmente negli strati esterni.

Se si preparano patatine fritte con patate fresche, si pos-
sono mettere a bagno i pezzi di patata sbucciati e tagliati
per un’ora prima per sciogliere parte dello zucchero dagli
strati esterni (sostanza di partenza per I'acrilammide).

Posizione

.

Collocare I'apparecchio su una superficie antiscivolo,
piana e resistente al calore.

Non collocare I'apparecchio con la parte posteriore
direttamente contro una parete.

Non collocare mai I'apparecchio o il cavo di alimenta-
zione su superfici calde o vicino a fonti di calore (ad es.
fornelli, piani di cottura).

Carico collegato

L'apparecchio ha un consumo totale di 2000 W. Con questo
carico collegato, si raccomanda una linea di alimentazione
separata con un interruttore automatico da 16 A per uso
domestico.

A ATTENZIONE: Sovraccarico!

+ Se si utilizza una prolunga, questa deve avere una
sezione del cavo di almeno 1,5 mm?

+ Non utilizzare una presa multipla perché I'apparecchio
& troppo potente.

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa di corrente, accertarsi
che la tensione di rete corrisponda a quella dell'apparec-
chio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta. Svolgere
completamente il cavo di alimentazione.

Prima della prima messa in funzione

1

. Inserire il contenitore del grasso di frittura nell'alloggia-
mento.

2. L'elemento di controllo con la serpentina di riscalda-

mento deve essere accessoriato sul retro dell'allog-
giamento. Far scorrere le barre di guida negli incavi
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dell'alloggiamento. Si dovrebbe sentire uno scatto in
posizione.
3. Montare la maniglia sul cestello di frittura:

a Premere insieme le estremita del filo all'estremita
libera della maniglia.

b Inserire le estremita dei fili negli occhielli allinterno
del cestello.

¢ Bloccare il manico sul cestello.

4. Estrarre il cavo di rete dal vano cavi.

Accensione e spegnimento dell’apparecchio

+ L'apparecchio & in modalita standby quando il regolatore
di temperatura & in posizione “OFF”.

+ Utilizzare il regolatore di temperatura per impostare la
temperatura desiderata (130-190 °C).

Utilizzo

1. Assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla rete
elettrica e spento.

2. Rimuovere il coperchio della friggitrice. Chiuderlo ogni

volta che si riscalda e si frigge.

3. Rimuovere il cestello di frittura e versare ['olio o il grasso
nel contenitore (massimo 3 litri). Il livello di riempimento
deve essere compreso fra le indicazioni di minimo e
massimo.

4. Collegare 'apparecchio a una presa di corrente
correttamente installata con messa a terra. La spia di
accensione si accende.

5. Impostare la temperatura desiderata ruotando la mano-
pola di regolazione della temperatura.

6. Lindicatore luminoso della temperatura si accende
durante il riscaldamento e si spegne quando viene
raggiunta la temperatura desiderata.

- L'indicatore luminoso della temperatura si accende e
si spegne durante la frittura. Cio & normale e indica
che la temperatura € controllata € mantenuta termo-
staticamente.

7. Riempire il cestello di frittura con il cibo fritto desiderato.

8. Immergere con cautela il cestello di frittura nel grasso
caldo.

9. Altermine del tempo di frittura, rimuovere il cestello di
frittura e agganciarlo al bordo del contenitore del grasso
di frittura.

10. Lasciare sgocciolare I'olio dai cibi fritti.

Fine del funzionamento

1. Ruotare la manopola di regolazione della temperatura in
senso antiorario fino alla posizione “OFF”.

2. Scollegare la spina dalla presa di corrente.

3. Lasciare raffreddare I'apparecchio.

Pulizia

/A AWVISO:

» Prima di procedere alla pulizia, spegnere sempre I'apparecchio

e scollegarlo dalla rete elettrica.

* Prima di iniziare la pulizia, attendere che la friggitrice si sia raf-
freddata completamente. In ogni caso, e consigliabile attendere
1-2 ore dopo I'uso per evitare scottature.

+ Non immergere mai |'elemento di comando in acqua per la puli-
zia. Cio potrebbe causare scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.
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Elemento di riscaldamento

1. Per facilitare la pulizia, estrarre I'elemento di comando
(9) verso l'alto dall'alloggiamento.

2. Rimuovere i residui di cibo/grasso sopra e accanto all'e-

lemento riscaldante con un panno leggermente umido.
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3. Quando I'elemento riscaldante & completamente
asciutto, & possibile ricollegare I'elemento di comando
allalloggiamento. Far scorrere le barre di guida negli
incavi dell'alloggiamento. Si dovrebbe sentire uno scatto
in posizione.

Contenitore del grasso di frittura

1. Per cambiare I'olio, estrarre il contenitore del grasso di
frittura e versare I'olio dal lato.

2. E possibile pulire il contenitore del grasso di frittura in
lavastoviglie 0 in acqua calda di risciacquo con I'aggiunta
di un detergente delicato per piatti.

Cestello e coperchio

Pulire queste parti in lavastoviglie o in acqua calda con
I'aggiunta di un po* di detersivo per piatti.

Alloggiamento ed elemento di controllo
Pulire queste parti con un panno leggermente inumidito.

Conservazione

+ Pulire I'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Awvolgere il cavo di alimentazione a spirale e riporlo
nell'apposito vano.

+ Si consiglia di riporre I'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa

Rimedio

L'apparecchio
non funziona.

L'apparecchio non ha alimentazione.

Controllare la presa di corrente con un altro apparecchio.

Controllare la posizione del termostato.

Inserire correttamente la spina di rete.

di sicurezza (2). Esso impedisce 'accen-
sione involontaria del riscaldatore.

Il tuo apparecchio & dotato di un interruttore

Controllare il fusibile di casa.

La protezione contro il surriscaldamento &
attiva. Se l'olio diventa troppo caldo, la
protezione contro il surriscaldamento
spegne automaticamente I'apparecchio.
L'apparecchio non € quindi piu pronto per
I'uso.

N

. Scollegare la spina dalla presa di corrente.

2. Attendere che 'apparecchio si sia completamente
raffreddato.

3. Premere il tasto RESET (8) sul retro dell'elemento di

comando. Utilizzare un oggetto di plastica o di legno

sufficientemente lungo.

L'apparecchio € difettoso.

Contattare il nostro servizio o uno specialista.

Dati tecnici

................................................................ PC-FR 1325
220-240V~, 50-60Hz

Classe di protezione: .
PESO NEMO: ... ca. 2,2kg

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

PC-FR1325_IM

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato

a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
29
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci

Przeglad elementoéw obstugi 3
Rozpakowanie urzadzenia 30
Zakres dostawy 30
Przeglad elementoéw obstugi 30
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia .......... 31
Uwagi dotyczace uzytkowania.............ueeueeeesseeessseesanes 31

Wskazdwki dotyczace unikania zawartosci akrylamidu 31

Lokalizacja

Podtaczone obcigzenie....

Podtaczenie elektryczne

Przed pierwszym uruchomieniem obstugi............c.c...... 31

Wigczanie/wytaczanie urzadzenia............coocvveeeeeennccs 32
Obstuga 32

ZaKONCZENIE OPEIAC]i ...vvuvvervevrnersesressseeeessessesssseseeees 32
Czyszczenie 32

Element grzejny ... 32

Pojemnik na tluszcz do gtebokiego smazenia............... 33

Kosz do smazenia i pokrywa

Obudowa i element sterujacy
Przechowywanie
Rozwiazywanie problemow
30
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Dane techniczne 33
Ogolne warunki gwarancji 33
Usuwanie 34

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”..................... 34
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Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,

materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.
. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub

jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub

pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

Zakres dostawy

Frytkownica z zimna strefg

Element sterujacy z cewka grzewcza
Pojemnik na ttuszcz do gtebokiego smazenia
Kosz do smazenia

Uchwyt kosza do smazenia

Pokrywa

Przeglad elementéw obstugi

Szyny prowadzace

Wylacznik bezpieczenstwa

Kontrolka zasilania

Lampka kontrolna temperatury
Regulator temperatury

Spirala grzewcza

Schowek na kabel

Przycisk RESET

Element sterujacy z cewka grzewcza,
Uchwyt pokrywy

Pokrywa

Pojemnik na ttuszcz do gtebokiego smazenia
Uchwyt do przenoszenia

Obudowa

Uchwyt kosza do smazenia (usuwalny)
Tacka ociekowa

Kosz do smazenia
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Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

+ Nie uzywac urzadzenia bez oleju lub tuszczu.
Ryzyko pozaru!

+ Do oleju nigdy nie dolewaj wody! Ryzyko nagtego
pozaru/wybuchu!

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas pracy ani
wtedy, gdy tluszcz/olej jest nadal goragy.

/N UWAGA: Silne pienienie!

+ Nigdy nie mieszac olejow i tuszczow. Ciecz moze sie
przelac.

+ Nie uzywaj mrozonek zawierajacych lod!

+ Mokra zywno$¢ nalezy wytrze¢ do sucha szmatka.
Jesli zywno$¢ jest zbyt mokra, utworzy sie duzo piany,
€o w najgorszym przypadku moze spowodowac prze-
lanie sig oleju/smaru.

/\ UWAGA:

+ Zachowac odpowiednig bezpieczng odlegtos¢ (30 cm)
od tatwo zapalnych przedmiotow, takich jak meble,
zastony itp.!

+ Nie eksploatowac urzadzenia pod szafkami Sciennymi
ze wzgledu na unoszace sie ciepto i opary.

+ Nie manipulowa¢ przy wytacznikach bezpieczenstwa.

Uwagi dotyczace uzytkowania

Oleje i tuszcze musza mie¢ wysoka temperature. Do
smazenia w gtebokim tuszczu nalezy uzywac¢ wysokiej
jakosci oleju lub tluszczu do gtebokiego smazenia. Nie
uzywaj margaryny, oliwy z oliwek ani masta. Tluszcze
te nie nadaja sie do smazenia w gtebokim tuszczu,
poniewaz moga wytwarza¢ dym nawet w niskich tem-
peraturach.

Zawsze natychmiast usuwaj zywnos¢ pozostawiong,

w oleju/tuszczu.

Olej/ttuszcz nalezy wymieni¢ w odpowiednim czasie.
Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.
Nalezy unika¢ rozpryskow. Kosz nalezy napetnia¢ poza
frytownica.

Potrawy nalezy smazy¢ wytacznie w koszu.

Wybierz odpowiednig temperature smazenia, biorac pod
uwage rodzaj smazonej zywnosci. Z reguly: Wstepnie
usmazona zywnos¢ wymaga wyzszej temperatury niz
zywnos$¢ surowa.

W przypadku smazenia w gtebokim tluszczu potraw

0 konsystenciji ciasta, usun nadmiar ciasta i ostroznie
umie$¢ kawatki w oleju.

Upewnij sie, ze uchwyt kosza do smazenia jest prawi-
dtowo zamocowany.

Kosz do smazenia powinien by¢ wypetniony maksymal-
nie %. Nie nalezy przepetnia¢ kosza do smazenia.

PC-FR1325_IM

Wskazowki dotyczace unikania zawarto$ci akrylamidu

* Akrylamid jest zwigzkiem chemicznym. Powstaje
podczas procesu brazowienia (smazenia w gtebokim
tluszczu, pieczenia, pieczenia, smazenia i grillowania) w

wysokich temperaturach w zywnosci zawierajacej weglo-

wodany (skrobie i cukier), takiej jak ziemniaki i produkty
zbozowe.

+ Podejrzewa sig, ze akrylamid uszkadza genom i powo-
duje raka. Jednak rzeczywiste ryzyko dla ludzi nie jest
jeszcze znane.

+ Zaleca sie, aby nie przekracza¢ temperatury 170°C
podczas smazenia w gtebokim tluszczu.

+ Ponadto czas smazenia powinien by¢ jak najkrotszy,

a smazone potrawy powinny by¢ smazone na maksy-
malnie ztoty kolor.

+ Grubsze frytki lub kawatki ziemniakéw sg mniej zanie-
czyszczone niz ciensze, poniewaz akrylamid powstaje
gtéwnie w zewnetrznych warstwach.

+ Jedli robisz frytki ze $wiezych ziemniakdw, mozesz
namoczy¢ obrane i pokrojone kawatki ziemniakow
przez godzine wczesniej, aby rozpusci¢ czesc¢ cukru
z zewnetrznych warstw (substancja wyjéciowa dla
akrylamidu).

Lokalizacja

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na antyposlizgowej, rownej
i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

+ Nie umieszczac urzadzenia tytem bezposrednio przy
Scianie.

+ Nigdy nie umieszczaj urzadzenia ani przewodu zasilaja-
cego na goracych powierzchniach lub w poblizu zrodet
ciepta (np. kuchenka, ptyta grzewcza).

Podtaczone obcigzenie
Catkowity pobér mocy urzadzenia wynosi 2000 W.
W przypadku takiego obcigzenia zalecane jest podtaczenie
oddzielnej linii zasilajacej z wytacznikiem 16 A.
A UWAGA: Przeciazenie!
+ Jesli uzywany jest przediuzacz, jego przekroj powinien
wynosi¢ co najmniej 1,5mm2
+ Nie nalezy uzywa¢ gniazda wielokrotnego, poniewaz
urzadzenie to ma zbyt duza moc.

Podiaczenie elektryczne
Przed wtozeniem wtyczki sieciowej do gniazda nalezy

upewnic sig, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu urza-

dzenia. Informacje na ten temat znajdujq sie na tabliczce
znamionowej. Odwin catkowicie przewdd zasilajacy.

Przed pierwszym uruchomieniem obstugi

1. Wi6Z pojemnik z do gtebokiego smazenia do obudowy.

2. Element sterujacy ze spiralg grzejng musi by¢ zamoco-
wany z tytu obudowy. Wsun prowadnice we wgtebienia
w obudowie. Powinno by¢ styszalne kliknigcie.
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3. Zamontuj uchwyt na koszu do smazenia:
a  Scisnij kofice drutu na wolnym koricu uchwytu.
b Wiéz koncowki przewodu do oczek wewnatrz
kosza.
¢ Zablokuj uchwyt na koszu.

4. Wyciagnij przewdd sieciowy ze schowka na przewody.

Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia

+ Urzadzenie znajduje sig w trybie gotowosci, gdy regula-
tor temperatury znajduje sie w pozycji ,OFF”.

+ Uzyj regulatora temperatury, aby ustawi¢ zadang tempe-
raturg (130-190°C).

Obstuga
1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest odtaczone od zasilania
i wylaczone.
2. Zdejmij pokrywe z frytownicy. Nalezy jq zamyka¢ po
kazdym podgrzaniu i smazeniu.

3. Wyja¢ kosz do smazenia i wia¢ olej lub tluszcz do
pojemnika (maksymalnie 3 litry). Poziom napetnienia
musi znajdowac si¢ pomigdzy oznaczeniami minimum
i maksimum.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego,
uziemionego gniazdka. Zaswieci sig kontrolka zasilania.

5. Ustaw zadang temperature, obracajac pokretto regulaci
temperatury.

6. Kontrolka temperatury $wieci si¢ podczas ogrzewania
i gasnie po osiagnieciu zadanej temperatury.

- Kontrolka temperatury wiacza sie i wytacza podczas
smazenia. Jest to normalne zjawisko i oznacza, ze
temperatura jest kontrolowana i utrzymywana za
pomocg termostatu.

7. Napetnij kosz do smazenia wybrang smazong potrawa.

8. Ostroznie zanurz kosz do smazenia w goracym thusz-
czu.

9. Po uptywie czasu smazenia wyjmij kosz do smazenia
i zaczep go o krawedz pojemnika na tluszcz do sma-
zenia.

10. Poczekaj, az olej Scieknie ze smazonej potrawy.

Zakonczenie operacji

1. Obro¢ pokretio regulacji temperatury w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji ,OFF".

2. Odtacz wtyczke zasilania od gniazda.

3. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie i odita-

czyc¢ je od sieci.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy poczekac, az frytow-
nica catkowicie ostygnie. W kazdym przypadku zaleca sig od-
czekanie 1-2 godzin po uzyciu, aby unikng¢ poparzen.

* Nigdy nie zanurzaj elementu sterujgcego w wodzie w celu
czyszczenia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem lub

pozaru.

[\ UWAGA:

+ Nie uzywac szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywac ostrych lub ciernych $rodkéw czyszcza-
cych.

32

PC-FR1325_IM

Element grzejny

1. Aby utatwi¢ czyszczenie, wyciagnij element sterujacy (9)
z obudowy do gory.

2. Lekko zwilzong $ciereczka usun resztki jedzenia/tusz-
czu na elemencie grzejnym i obok niego.
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3. Po catkowitym wyschnigciu elementu grzejnego mozna
go ponownie przymocowa¢ do obudowy. Wsunr prowad-
nice we wgtebienia w obudowie. Powinno by¢ styszalne
zatrzasniecie.

Pojemnik na tluszcz do gtebokiego smazenia

1. Aby wymienic olej, nalezy wyciagna¢ pojemnik do sma-
zenia i wylac olej z boku.

2. Pojemnik na thuszcz do gtebokiego smazenia mozna
my¢ w zmywarce lub w cieptej wodzie z dodatkiem
tagodnego detergentu do recznego mycia naczyn.

Kosz do smazenia i pokrywa
Wyczys¢ te czesci w zmywarce lub w goracej wodzie z do-
datkiem niewielkiej iloci ptynu do recznego mycia naczyn.

Obudowa i element sterujacy
Wyczys¢ te czesci lekko wilgotng szmatka,

Przechowywanie

Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

Zwina¢ kabel zasilajacy w spirale i schowac go

w schowku na kabel.

Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.

Rozwigzywanie problemow
Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy
Urzadzenie | Urzadzenie nie jest zasilane. Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomoca innego
nie dziata. urzadzenia.

Sprawdz potozenie termostatu.

Wiozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa,

Urzadzenie jest wyposazone w wytacznik bez-
pieczenstwa (2). Zapobiega on przypadkowemu
wiaczeniu grzejnika.

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Jedli olej stanie sie zbyt goracy, zabezpieczenie
przed przegrzaniem automatycznie wytaczy
urzadzenie. Urzadzenie nie jest wowczas gotowe
do uzycia.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne.

1. Wyciagnij wtyczke sieciowg z gniazdka.

2. Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

3. Naci$nij przycisk RESET (8) z tytu elementu steruja-
cego. Uzyj wystarczajaco diugiego plastikowego lub
drewnianego przedmiotu.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie¢ z naszym serwisem lub specjalista,

Dane techniczne

Pobér mocy w trybie gotowosci
Pojemnose: ........vvveereerriieniinne maks. 3 litry oleju/tuszczu
Klasa ochronnosci:...

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

PC-FR1325_IM
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Ogdlne warunki gwarancji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktdre nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancja nie sa objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepigcie w sieci energetycznej czy
wyladowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.
Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-
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towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniong kartg gwarancyjng (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wyfacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnient Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegoélnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Proszg oszczedza¢ nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Proszeg korzysta¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
. prosze¢ oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Tq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest réwniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:
El6szor feltétlenul olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-
sokat.

Miiszaki adatok

Hulladékkezelés
A kuka” piktogram jelentése..........ccccmrverrrinerrirnerionn.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa JOTTT T .
el a hasznalati Utmutatét és a kilén mellékelt biztonségi A késziilék kicsomagolasa
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve - Vegye ki a késztiléket a csomagolasabol.
ajotallasi jegyet, a blokkot és lehetSség szerint a belsé 2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, példaul
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonsagos helyen. Ha a foliakat, tolt6anyagot, kabelkdtegeldket és kartoncso-
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje magolast.
az 6sszes vonatkozd dokumentumot. 3. Ellendrizze a széllitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
A hasznalati tmutatéban talalhaté szimbélumok észlelhet8k, ne mikodtesse a késziiléket. Azonnal
Az 6n biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg juttassa vissza a kereskedShoz.
vannak kiilsnbdztetve. Kérjik, mindenképpen tigyeljen 5. Akésziileken meg lehetnek por- vagy gyartasi marad-
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilie a baleseteket és a vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a késziiléket a

—

kész(ilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és

,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

A csomag tartalma

ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre. 1x Hidegzénas mélysiitd
" 1x Vezéribelem fiitétekerccsel
I\ VIGYAZAT: 1x Mélysité zsirtartaly
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas 1x Sitékosar
targyakban kart tehet. 1x Sutékosar fogantyl
1x Fedél
Tartalom A kezeléelemek attekintése
A kezeléelemek attekintése 3 1 Vezets sinek
A készillék kicsomagolésa 35 ezetGsinek
A csomag tartalma 35 2 Blz.ton’sagl kgpciollo
A kezeléelemek attekintése 3 2 L‘?!Jes,'“ﬂi?y!e'lz‘?, 'l"?mpa
Akésziilék hasznalatara vonatkoz figyelmeztetések. 36 H?m‘?rs‘?kle”e 0 'f’lmp"’,
Hasznalati megjegyzések 36 5 F?r?erkse et-szabalyozo
Tippek az akrilamid-tartalom elkeriilésére..................... 36 6 LftOte ercs
Helyszin 7 Kabeltartd rekesz
Csatlakoztatott terhelés .. 8 RES,E.,I,- gomb" .
Elekiromos csatlakozas 9 Vezgrloelem fL}totekerccseI
Az elsb lizembe helyezés elétt 36 1? Eed‘:‘: fogantyl
A késziilék be-/kikapcsolasa edel
Miikédés 12 Melysut’o zsmartellly
Mivelet befejezése ... 12 :grdozo fogantyd
Tisztitas - . )
FUBEIBM .ot 15 Sutkosar foganty (levehetd)
Siilzsirtartaly 16 Csopogtetd talca
Siitékosér és fedé .. 17" SitGkosar
Haz és vezérldelem
Tarolas

Hibaelharitas
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A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Ne hasznalja a készliléket olaj vagy zsir nélkul.
Tiizveszély!

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz! Az olaj belobban-
hat/robbanhat!

+ Ne mozgassa a készliléket miikodés kdzben vagy
amikor a zsir/olaj forrd.

/\ VIGYAZAT: Erés habzas!

+ Soha ne keverje az olajokat és a zsirokat. A folyadék
kifolyhat.

+ Ne hasznaljon jeget tartalmaz fagyasztott élelmisze-
reket!

+ Anedves ételt dorzsolje szérazra egy ruhaval. Ha az
élelmiszer tul nedves, sok hab képzédik, ami legrosz-
szabb esetben az olaj/zsir kifolyasat okozhatja.

/\ VIGYAZAT:

+ Tartson megfeleld biztonsagi tavolsagot (30cm) a
konnyen gyulékony targyaktdl, példaul butoroktol,
fiiggényoktdl stb.!

+ Ne lizemeltesse a késziiléket fali szekrények alatt a
felszallo h6 és gézok miatt.

+ Ne manipulélja a biztonsagi kapcsolot.

Hasznalati megjegyzések

Az olajoknak és zsiroknak jol hevithetének kell lenniik.
A mélysiitéshez hasznaljon kivald min8ségu stitéolajat
vagy sltdzsirt. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy
vajat. Ezek a zsirok nem alkalmasak a mélysitésre,
mivel alacsony hémérsékleten is flistdinek.

Az olajban/zsirban maradt ételt mindig azonnal tavolitsa
el.

|d6ben cserélje ki az olajat/zsirt.

Folyékony siit6olaj hasznalatat javasoljuk.

Kertilie a frccsenéseket. A kosarat a mélystitén kiviil
toltse meg.

Csak a sttékosarban stsse ki az ételt.

Valassza ki a megfeleld sitési hdmérsékletet, figye-
lembe véve a siitendd étel jellegét. Okdlszabalyként: Az
el6sutott ételek magasabb hémérsékletet igényelnek,
mint a nyers ételek.

Tésztas ételek mélysitésekor tavolitsa el a felesleges
tésztat, és dvatosan helyezze a darabokat az olajba.
Ugyelien arra, hogy a siitkosar fogantydja megfeleléen
régzitve legyen.

A siit6kosarat legfeljebb %3 magassagig kell megtdlteni.
Ne tdltse tul a siit6kosarat.
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Tippek az akrilamid-tartalom elkeriilésére

Az akrilamid egy kémiai vegyllet. A magas hémérsékle-
ten torténd barnulasi folyamat (mélysiités, siités, porko-
1és, stités és grillezés) soran képzddik a szénhidratokat
(keményitét és cukrot) tartalmazd élelmiszerekben,
példaul a burgonya- és gabonakészitményekben.

Az akrilamid a gyanu szerint kérositja a genomot és
rakot okoz. Az emberre gyakorolt tényleges kockazat
azonban még nem ismert.

AmélysUtés soran ajanlott a 170 °C-os hémérsékletet
nem meghaladni.

Ezenkivil a sutési id6t a leheté legrovidebbre kell csok-
kenteni, és a silt ételt legfeljebb aranybarnara kell siitni.
A vastagabb st krumpli vagy burgonyadarabok
kevésbé szennyezettek, mint a vékonyabbak, mivel az
akrilamid elsdsorban a kiilsé rétegekben képzédik.

Ha friss burgonyabdl keszit suilt krumplit, akkor a megha-
mozott és feldarabolt burgonyadarabokat el6zéleg egy
orara beaztathatja, hogy a kiilsé rétegekbdl kioldodjon a
cukor egy része (az akrilamid kiindulasi anyaga).

Helyszin

.

.

.

Helyezze a késziiléket csiiszasmentes, vizszintes és
h6allo feltletre.

Ne helyezze a készliléket hatuljaval kdzvetlenlil a falnak.
Soha ne helyezze a késziiléket vagy a tapkabelt forrd fe-
liletekre vagy héforrasok (pl. tiizhely, f6zélap) kozelébe.

Csatlakoztatott terhelés

Akeészilék teljes energiafogyasztasa 2000 W. Ezzel a
csatlakoztatott terheléssel egy kiilonallé tapvezeték 16 A-os
haztartasi megszakitoval ajanlott.

/\ VIGYAZAT: Tilterhelés!

+ Hosszabbitd vezeték hasznalata esetén a kabel ke-
resztmetszetének legalabb 1,5 mm?-nek kell lennie.

+ Ne hasznaljon t6bbszords aljzatot, mivel ez a készillék
tul nagy teljesitmény.

Elektromos csatlakozas

Mielétt a haldzati dugot a konnektorba dugja, gy6z6djon
meg arrol, hogy a haldzati fesziiltség megfelel a késztilék
fesziltségének. Az informéaciot a tipustablan talalja. Tekerje
ki teljesen a hélozati kabelt.

Az elsé lizembe helyezés el6tt

1

. Helyezze be a mélysitdzsirtartalyt a hazba.

2. Afitdtekercses vezérlGelemet a haz hatuljara kell

felszerelni. Cslsztassa be a vezet6rudakat a hazon lévo
mélyedésekbe. Hallania kell, ahogyan a helyére kattan.
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3. Szerelje fel a fogantyut a stitékosarra:

a  Nyomja dssze a huzalvégeket a fogantyu szabad
végenél.

b Vezesse a vezetékvégeket a kosar belsejében lév

vezetékszemekbe.
¢ Rdgzitse a fogantylt a kosarhoz.

4. Hlzza ki a halozati kabelt a kabelrekeszbdl.

A késziilék be-/kikapcsolasa
+ Akészlilék készenléti izemmodban van, amikor a
hémérsékletszabalyozé a ,OFF” allasban van.

+ Ahémérsékletszabalyozoval allitsa be a kivant hémér-

sékletet (130-190°C).

Miikodés

1. Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék le van valasztva a

halozatrol és ki van kapcsolva.

7.
8.
9.

. Vegye le a fedelet a mélysiitdrél. Minden egyes melegi-

tés és sités alkalmaval zarja be.

. Vegye ki a sitékosarat, és dntse az olajat vagy zsirt a

tartalyba (maximum 3 liter). A toltési szintnek a minimalis
és maximalis jeldlések kozott kell lennie.

. Csatlakoztassa a késziiléket egy megfeleléen beszerelt

biztonsagi aljzatba. A bekapcsolas jelz6fénye vilagit.

. Allitsa be a kivant hémérsékletet a hémérsékletszaba-

lyozd gomb elforgatasaval.

. Ahdmérsékletjelz6 lampa flités kdzben vilagit, és kial-

szik, amikor elérte a kivant hémérsékletet.

- Ahdmérséklet-jelz6fény siités kdzben fel- és kialszik.
Ez normalis, és azt mutatja, hogy a hémérsékletet
termosztatikusan szabalyozzak és tartjak fenn.

Toltse meg a sttékosarat a kivant stilt étellel.

Ovatosan mértsa a siitkosarat a forrd zsirba.

A sUtési idd leteltével vegye ki a sttékosarat, és akasz-

sza a sUtbzsirtartaly szélére.

10. Hagyja, hogy az olaj lecsépdgjon a stilt ételrdl.

Miivelet befejezése

1.

2.
3.

Forditsa a h6mérséklet-szabalyozé gombot az dramu-
tato jarasaval ellentétes irdnyban a ,OFF” allasba.
Huzza ki a halézati csatlakozot a konnektorbdl.
Hagyja a kész(iléket leh(ilni.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a
halozati csatlakozot a konnektorbdl.

* Varja meg, amig a meélysuto teljesen kihdl, mielétt elkezdené a
tisztitast. Minden esetben ajanlatos a hasznalat utan 1-2 érat
varmi az égési sérulések elkerilése érdekeben.

+ Soha ne meritse a vezérl6elemet vizbe a tisztitashoz. Ez ara-

muUtéshez vagy tlzh0z vezethet.

/N VIGYAZAT:
+Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptaté targyakat.
+ Ne hasznéljon éles vagy csiszold tisztitoszereket.

Fiitéelem

1. Aftisztitas megkénnyitése érdekében hiizza ki a vezérl6-

elemet (9) felfelé a hazbol.
2. Enyhén nedves ruhaval tavolitsa el a fiitelemen és a
flitéelem mellett 1év6 étel-/ zsirmaradvanyokat.

PC-FR1325_IM

3. Ha a fltdelem teljesen megszaradt, akkor a vezériéele-

met ismét a hazhoz rogzitheti. Csusztassa a vezetéruda-
kat a hazon lévé mélyedésekbe. Hallania kell, ahogyan
a helyére kattan.

Siiltzsirtartaly
1. Az olaj cseréjéhez hizza ki a mélysiitd zsirtartalyt, és

dntse ki az olajat az oldalardl.
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2. Asitdzsirtartalyt mosogatégépben vagy langyos
oblitdvizben, enyhe kézi mosogatdszer hozzaadasaval
tisztithatja.

Siitékosar és fedél

Ezeket az alkatrészeket mosogatdgépben vagy meleg
mosogatdvizben, kevés kézi mosogatoszer hozzaadasaval
tisztithatja.

Haz és vezérldelem
Tisztitsa meg ezeket az alkatrészeket enyhén nedves
ruhaval.

Tarolas

+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teljesen megszaradni.

+ Tekerje spirélba a halozati kabelt, és tarolja a kabeltartd
rekeszben.

+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.

+ Akeésziléket mindig gyermekek eldl elzarva, jol szell6zé
és széraz helyen térolja.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akésziilek Akeésziléknek nincs tapellatasa. Ellendrizze a halozati aljzatot egy masik késztilékkel.
nem miikodik.

Ellendrizze a termosztat helyzetét.

Helyesen dugja be a halézati dugét.

Akeészilék biztonsagi kapcsoléval (2) van
felszerelve. Ez megakadalyozza, hogy a
fiitéberendezés akaratlanul bekapcsoljon.

Ellendrizze a hazi biztositékot.

Atllmelegedés elleni védelem aktiv. Ha az
olaj tilsagosan felforrésodik, a talmelege-
désvédelem automatikusan kikapcsolja

a készliléket. A készlilék ekkor mar nem
hasznalhato.

1. Huzza ki a halézati dugot a konnektorbdl.

2. Varja meg, amig a kész(lék teljesen lehl.

3. Nyomja meg a RESET gombot (8) a vezérléelem ha-
toldalan. Hasznaljon egy megfelelden hosszl miianyag
vagy fa targyat.

A készlilék meghibasodott.

Forduljon szerviziinkh6z vagy szakemberhez.

Miszaki adatok

PC-FR 1325

Tapegység: ..... ..220-240V/~, 50-60 Hz
Energiafogyasztas: ..

Energiafogyasztas készenléti izemmédban:............. <0,8W
Kapacitas: ...........

Védelmi osztaly:..

NEHO SUIY: vvvveeveeeeereeei s kb. 2,2kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az dsszes vonatkozd, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legljabb biztonsagi
el6irasoknak megfelelden gyartottak.
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Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdmyezettinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznélja az elektromos készUlékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini.

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.

14.08.25



BAXHO:

ObsizaTensHoO cHavana npquTaﬂTe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHWNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lNepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MaTENbHO
npouuTaiTe MHCTPYKLMIKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafjeXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKknagblsanTe k HeMy BCe COOTBETCTBYIO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHSEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJCTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHsb! No 0cobeHHomy. ObszaTensHo
criepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl NpesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cryyai Unn NONOMKY U3Lenust:

/N MPENYNPEXIEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTM AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe MOMy4eH!s TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYatoLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue
0630p aetanen npudopa 3
PacnakoBka yctpoicTBa 39
KomnnekT noctasku 39
0630p aetanen npudopa 39
MpepynpexaeHns no UCNONb30BaHMIO YCTPOMCTBA ...40
[PUMEYAHMS NO NCMIOMNB30BAHMS ...cvvsessesssssssssssssssssass 40

CoBeTbl N0 NPeOTBPALLEHMIO
coAepxaHus akpunamuaa .
PacnonoxeHue
[NoakntoyeHHas Harpyaka
OneKTprYeckoe NoaKnoYeHne
[Nepen nepBbIM BBOAOM B JKCMAyaTaLyIo. .. 41
BkrtoueHme / BbIkioYeHNe yCTporcTaa
kennyatauus
3aBEPLUEHNE OMEPALMM.......eeeveereerrereererersenesenseeees
Yuctka
HarpeBaTtenbHblil 3nemMeHT
KoHTelHep ans xvpa ans dputiopa
KopanHa [ns1 KapKN U KPBILLKA ......cvvevseeeeereresseeeenns

PC-FR1325_IM

Kopmyc 1 3NeMEHT YNPaBIEHUS .........c.oouvvercrverriirennes 42
XpaHeHnue 42
YcTpaHeHue Henonagok 42
TexHuyeckue aaHHbIe 43
Ytunuszauus 43

3HaueHIe CMBOIA KKOPMHAN ........veerevverreeracnverereonas 43

PacnakoBka ycTpoincTBa

1. W3BnekuTe yCTPOICTBO 13 YNAKOBK.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takve kak
chorbra, HanonHuTeb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHASs
ynakoBka.

3. MpoBepbTe KOMMMEKT NOCTABKM HA KOMMIEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxumoe ynakoBKin HEMOMHOE Ui eCIN MOXHO
0bHapyXTb NOBPEXAEHNS, HE 3KCTTyaTUpyiiTe YCTPONt-
CcTBO. HemeneHHo BepHUTE ero aunepy.

5. Ha ycTpolicTe MOXeT 0CTaBaTbCA Mbifb UK OCTaTKM
npou3sofCTBa. Mbl pekomMeHayem 04MLLaTh YCTPOICTBO,
kak onucaHo B pasgene «4uctka.

KoMmnnekT noctaBku

1x QpUTIOPHMLA C XONOAHON 30HOM

1x OnemeHT ynpaBneHns ¢ HarpeBaTenbHOM Cpanbio
1x EMKOCTb N5l kvipa ans puTtiopa

1x Kop3uHa ans xapku

1% Pyuka KOpauHbl Ans apku

1% Kpbllwka

00630p peTanen npubopa

Hanpasnstowme
MpenoxparnTenbHbIA BbIKOYATENb
CBeTOBOW MHAVKATOP NUTaHNS
CBeTOBOW MHAVKATOP TEMNepaTypbl
Perynstop Temnepatypbl
HarpeBatenbHas cnvpanb
Ortcek ans kabens
Knonka RESET

9 OnemeHT ynpaBnerus C HarpeBaTenbHON Crvparsbio
10 Pyuka KpbiLLku
11 Kpbliwka
12 EmKoCTb Ans xupa ans dputiopa
13 Pyuka ans nepeHockv
14 Kopnyc
15 Pyuka KopauHbl Ans xapku (CbemHast)
16 Mopnon Ans cbopa kanenb
17 KopsuHa ans xapku

O ~NOoO O WN -
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Mpeaynpexnexus no
UCMONb30BaHMIO YCTPOHCTBA

/N MPENYNPEXOEHVE:

+ He Bxntovaiite npubop, npesBapuTenbHo He
3anornH1B ero Macrom WUiu Xupom. OnacHocTb
BO3ropaHus!

*Hw B Koem cryyae He HanvBaiiTe B Macro Bogy!
OnacHoOCTb BHE3anHoOM BCMbILWKM / B3pbiBal

+ He nepemeLaiite npubop Bo Bpems ero paboTbl nnn
Koraa xup/Macno eLue He oCTbIN.

/N BHUMAHME: CunbHoe neHoo6pasosanue!

+ Hukorga He cmeLLvBaliTe Macna u xupbl. XKugkocTb
MOXET NepennTbCs Yepes kpai.

+ He ncnonb3ayiite 3aMopoXxeHHbIe NPoaYKTbI, CoAep-
xatume neq!

+ [lpoTupaiiTe BRaxHble NPOAYKTbI HACYXO TPSNKOM.
Ecnv nuia cnuviukom BnaxHas, obpasyeTcs MHoro
MeHbl, YTO B XY/ALLEM CIy4ae MOXET NPUBECTY K nepe-
NMBaHUIO Macna/xupa.

/N BHUMAHME:

+ Cobntogaiite focTatouHoe 6e30macHoe paccTosiHue
(30cm) ot nerko BoCMNaMEHSIOLLIXCA MPEAMETOB,
Takux kak Mebenb, LWTopbl v T.4.!

* He akcnnyatupyiite npubop nog HacTEHHbIMM LKa-
hamm 113-3a NOAHUMAIOLLErOCs TENna v McrapeHui.

* He maHunynupyiite npefoxpaHuTenbHbIM BbIKIoYa-
TENEM.

I'Ipwmeqanvm Mo Ucnonb3oBaHUA

Macna v upbl AOMKHbI 06nagaTh BbICOKON TEPMO-
CTOMKOCTBHO. [INst xapku BO hpuUTIOpe CTIoNb3yiiTe
BbICOKOKA4YeCTBEHHOE MaCro Uiv xup Ans dpuTiopa.
He ncnonbayiite MaprapvH, OfMBKOBOE Wi CIIMBOYHOE
Macro. OV xupbl He NOAXOAAT NS Xapku BO hpuTiope,
TaK kak OHM MOTYT BbIAENATb AbIM A2XE MPN HN3KNX
Temneparypax.

Bcerpa HemennerHo yaansiiTe NpoayKTbl, OCTaBLUMECS
B Macrne/xmpe.

CBoeBpeMeHHO 3aMeHsifTe Macmo/Xup.

MbI pexoMeHayeM 1Cnomnb3oBaTh XMAKOe Macno Ans
KapKku.

V36eraiite 6pbiar. HanonHsiiTe Kop3uHy BHe puTiOp-
HULI.

YKapbTe npoayKTbl TOMbLKO B KOP3MHE.

BbibepuTe noaxoasLLyto TemnepaTypy XapKi, y4uTbiBas
xapaktep obxaprBaeMbix NpoaykToB. Kak npasuno: Ans
npeABapuTEnbHO 0BXapeHHbIX MPOAYKTOB TpebyeTcs
Bonee BbiCOKas Temnepatypa, Yem Ans CbipbiX.

Mpv xapke M3AENA 13 TeCTa yAanuTe M3NULLKV TecTa u
OCTOPOXHO MONOXMTE U3AENUS B MACHo.
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Y6eanTech, 4T pyyka KOp3uHbI 45 Xapki NPaBUIbHO
3akpenneHa.

KopavHa ans xapkv AomkHa BbITb 3anonHeHa Makcu-
MarnbHo %. He nepenonHsiite KopauHy 4ns xapku.

CoBetbI N0 npegoTBpaLLeHno
cofepxaHua akpunammaa

.

Akpunamug - 370 xumudeckoe coepHermre. OH 0bpasy-
€TCS B MpoLiecce NofpyMsHNBaHNS (DpuTop, BbiNeyka,
3anekaHue, xapka 1 rpusib) Mpu BbICOKIX TeMnepaTypax
B MPOAYKTaX, COAEPXKALLNX YrTeBoAb! (Kpaxman 1 ca-
Xap), Takix kak kapTodernb 11 3epHoBbIE.
[MpennonaraeTcs, YTO akpunamug NOBPEXAAET FeHOM
BbI3bBaeT pak. OfHako pearnbHbIi pUCK Ans Yenoseka
roKa He 13BECTEH.

[Tpu xapke Bo hpuTIOPE PEKOMERAYETCS He MPeBbILLATh
Temnepatypy 170 °C.

Kpome Toro, Bpemst xapkv A0MKHO ObITb kak MOXHO
Kopoue, a apeHble MPOAYKTbI AOMKHbI ObITb 06XapeHbl
A0 MaKC1MasbHO 30710TUCTON KOPOYKU.

Bonee ToncTblit kapTodens hpu Ui Kycoukm
kapTocbens MeHee 3arps3HeHbl, Yem 6onee ToHkme,
MOCKOMbKY akpunamug obpasyeTcs B 0CHOBHOM BO
BHELUHWX CTIOsiX.

Ecnm BbI rotoBuTe KapTodens hpy U3 CBEXEro KapTo-
hens, MOXHO NpeaBapUTENbHO 3aMOYUTb OYMLLEHHbIE
11 Hape3aHHble KyCOYkv kapTodens Ha yac, 4Tobbl
pacTBOPUTb YacTb caxapa 13 BHELLHUX CIOEB (MCXOAHOE
BELLECTBO ANA akpunamuaa).

PacnonoxeHue

YcTaHoBIUTE MPUBOP Ha HECKOMb3ALLYIO, POBHYHO U
TEPMOCTOKYHO NOBEPXHOCTb.

He craBbTe Npubop 3aaHel YacTblo HENOCPEACTBEHHO
K CTeHe.

Hukorga He knaauTe Mpubop Mnu WHYP NUTaHUS Ha
ropsiumMe NOBEPXHOCTM WM BBMM3M UCTOYHMKOB Tenna
(Hanpumep, NAUTbI, BAPOYHOI NaHemM).

MopknioueHHan Harpy3ka

O6was notpebnsiemMas MOLLHOCTb Npubopa cocTaBnseT
2000 Br. Mpu Takoi NOAKNIO4AEMON Harpy3ke pekoMeHay-
€TCSH MCTIOMNb30BaTh OTAENbBHYHO IMHIO NUTaHKS C BbiTo-
BbIM aBTOMaTU4ECKVM BbIKNO4aTenem Ha 16 A.

/\ BHUMAHME: Meperpyskal

+  Ecrm ncnonbayeTcs yanuHUTENbHbI MPOBOA, €ro
CeYeHve [OIMKHO BbITb He MeHee 1,5 Mm2.

* He vcnonb3yiite MHOroMeCTHble Po3eTku, Tak kak
3TOT NPUGOP CAIMLLIKOM MOLLHBIN.
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Snempmecxoe noakn4veHne

lepen Tem kak BCTaBUTb CEeTeBY BUINKY B PO3ETKY, y6€,C|VI-
TeCb, YTO HanNpsHKeHWe B CETU COOTBETCTBYET HANPSHKEHNO

npu6opa. MHdopmaLus 06 3ToM ykasaHa Ha (UpMeHHOM
Tabnuyke. MofHOCTLIO pa3MoTaiiTe CeTeBo kabenb.

Mepepn nepBbLIM BBOAOM B 3KCRNyaTaLyio

1. BcTaBbTe eMKOCTb C X1POM AN chpuTiopa B KOPMYC.

2. OMemeHT ynpaBIenns C HarpeBaTenbHO Civparbio
BOMKeH ObITb MPUKPENmEH K 3aAHeN YacTy kopmyca.
BcTaBbTe HanpasnsitoLLme CTepxkHi B yriybneHns Ha
kopmyce. Bbl JOMKHbI yCTbILLAT, KaK OHM 3aLLenkiBa-
foTcs.

3. YcTaHoBWTE PyyKy Ha KOP3UHY ANs XapKu:

a  CoxmuTe BMECTE KOHLbl MPOBOMOKM Ha CBOGOAHOM

KOHL|E pyYkut.

b BcrabTe KOHL|bl IPOBOSOB B MPOYLUMHBI BHYTPM
KOP3WHbI.

¢ 3acukeupyiTe pyuKy Ha KOpauHe.

4. BbITaHuTE ceTeBOI kabenb u3 kabemnbHoro oTceka.

BkntoueHne/BbIKkOYeHe YCTPOWCTBA

+ [pubop HaxoauTCs B pexvMe OXUAaHWS, Koraa peryns-
TOp TemnepaTypbl HaxoauTcs B nonoxern «OFF».

+ C nomolLLbto perynstopa TemMneparypbl yCTaHoBUTE
xenaemyto Temnepatypy (130-190°C).

Akcnnyaraums

1. Y6eantech, YTo NPUGOP OTKITKOUEH OT CETU U BLIKITHOYEH.

2. CHUMMTE KpbILLKY C PpUTIOPHULLBI. 3aKkpbiBaiiTE ee
Kaxzbli pa3 nocrie pasorpesa U xapky.

3. CHumute KOP3WHY ONA XapKu HarewnTe Macro uiv xup

B €MKOCTb (Makcumym 3 nuTpa). YpoBeHb HamonHeHns
[OKEH HAXOANTLCS MEXY OTMETKaMU KMUAHUMYM>» 1
«MaKCUMyM.

4. TopgkniounTe NpU6Op K NpaBuIbHO YCTaHOBIEHHON
Be3onacHoit poseTke. /HaukaTop nuTaHusi ropuT.

5. YcTaHoBuTE Xenaemyto Temnepatypy, noBopayvsas
PYuKy perynsitopa Temnepatypbl.

6. ViHaukaTop TemMnepaTypbl 3aropaeTcs BO BpeMst
HarpeBa 1 racHeT Npu JOCTUXEHUN Xenaemoil Temne-
paTypbl.

- Bo Bpems xapku HgvkaTop TeMnepaTypbl
BKIHO4AETCS W BbIKIMKOYAETCS. OTO HOPMANbHO
CBMLETENBCTBYET O TEPMOCTATUYECKOM KOHTPOIE 1
noaAepkaHuy Temnepatypsl.

7. HanonHute KOP3UHY A14 XapKu XenaeMbIM NPOSYKTOM.

8. OCTOpPOXHO NOrpy3nTe KOP3uHY ANs Kapkil B ropsiumil
XUp.

9. TMo ncTeyeHnn BpeMeHw XapKii CHUIMUTE KOP3UHY 1
noALennTe ee 3a Kpai KoHTelHepa Ans xupa Ans
tpuTiopa.

10. [aitTe Macny cTeyb € XapeHblX NPoAYKTOB.

3aBepLueHne onepauum

1. MoBepHuTe pyuKy perynsropa Temnepatypbl NpoTvB
4acoBoW CTpenky B nonoxexue «OFF».

2. OTKrtoumMTe CETEBYIO BUMKY OT PO3ETKM.

3. [aitte npubopy oCTbITb.

Yuctka

/N MPEQYNPEXOEHUE:

* [lepen 4MCTKOM BCeraa BbIKIoYainTe npubop v BbIHUMAaNTE

CETEBYIO BUIKY W3 PO3ETKN.

* [Ipexae YeM NPUCTYNUTL K OYMCTKE, LOXKOUTECH MOSTHOTO OCTbI-
BaHUs PpuTIOPHULEI. B niobom cryyae pekomeHayeTcs nogo-
XaaThb 1-2 Yaca nocrne 1cnonb3oBaHKs BO 3DEXaHWE OXOroB.

* Hukorga He norpyxainTe aneMeHT ynpaeneHus B Body 4ns
OYMCTKN. ITO MOXET NPUBECTM K MOPAXKEHMIO ANIEKTPUYECKNM

TOKOM Wi BO3ropaHuio.

PC-FR1325_IM
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/N BHAMAHHME:

+ He vcnonb3yiTe NPOBOMOYHYHO LLETKY 1Nk Apyrve
abpaavBHble NpeameTbl.

+He ncnonb3ayiTe ocTpble unv abpasueHble YMCTSLLME
cpencTBa.

HarpeBatenbHbIN anemeHT

1. Yrobbl 06rerynTb OUMCTKY, BbITaLLMTE HarpeBaTembHbI
anemeHT (9) 13 kopnyca BBEpX.

2. YganuTe ocTaTku MWLM/ Xu1pa Ha HarpeBaTeNbHOM arne-

MEHTE W PSLIOM C HUM CIIerKa BraHOM TKaHbHO.

3. Korga HarpeBaTenbHbIA 3MEMEHT NOMHOCTbH BbICOXHET,
MOXHO CHOBa NMPUKPENUTL ero K koprycy. BetasbTe
HanpaBnsoLLMe CTEPXHM B yrnybrneHus Ha kopnyce. Bbi
JOMKHBI YCrbILLATh, Kak OHY 3aLLENKNBAIOTCS.

KoHTeitHep ans xvipa ans dputiopa
1. YT0Bbl 3aMeHNTb Macno, BbITALLUTE KOHTEIHEP AN
chpuTiopa 1 BbineiTe Macrno ¢ GOKOBOW CTOPOHBI.

2. KoHTenHep ans xupa 4ns (puTiopa MOXHO MbiTb B
rocyA0MOEYHON MalLMHE 1N B Tennoil Bofe ¢ fobas-
TIeHVeM MSITKOro CPeiCTBa Ansl MbITbSi NOCY /bl BPYYHYHO.

Kop3auHa anst xapku v KpbIwka

YuncTvTe 3TM fieTanu B NOCyLOMOEYHON MaLLnHe Unu B
ropsiyen nocyae ¢ obaBneHmeM HebOoMbLLIOTo KonnyecTsa
CPeACTBa ANs MbITbS PyK.

Kopnyc W 3neMeHT ynpasneHusa
[MpoTpuTe 3Tn AeTanu crerka BNaxHON TKaHBIO.

XpaHeHue

OuucTuTe NpuBOp B COOTBETCTBUM C ONMcaHveM. [aiite
aKkceccyapam NOHOCTLHO BbICOXHYTh.

+ CkpyTuTe ceTeBoV kaberb B Crivparis 1 XpaHuTe ero B
oTcexe Ans kabens.
PekoMeHayeTcst XpaHuTb npubop B OpUrHasbHOM
yMaKoBKe, eC Bbl He COBUpaETeCh UCTIOMNb30BaTH €r0 B
TeYeHue [TIUTENBHOTO BPEMEHU.

+ Bcerga xpaHute npudop B HEAOCTYNHOM ANst AETei,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM 1 CyXOM MECTe.

YCTpaHEHVIe Henonagok

Mpobnema Bo3moxHas npuunHa

YctpaHenue

[Mpn6op He paboTaeT.

[Mpnbop He nMeeT anekTponUTaHNS.

MpoBepbTe Po3eTKy C ApyrM NpUGOpOM.

MpoBepbTe NONoXeH1e TepMocTaTa.

[NpaBunbHO BCTaBbTe CEeTeBYH0 BUIKY.

oborpesarens.

Baww npnbop ocHaleH npefoxpaHnTenb-
HbIM BbIkntoyaTenem (2). OH npenot-
BpaLLaeT HenpeaHaMepeHHOe BKITOYEeHe

MpoBepbTe NpefoxpannTenb B AOME.

3alyTa ot neperpesa akTueHa. Ecrim macrno
neperpesaeTcs, 3alyuTa oT neperpesa
aBTOMATHYECKM OTKNKYaeT npubop. Mpubop
BonblLe He roToB K UCMONb30BaHWHO.

1. BbiTalyumte ceTeByio BANKY U3 PO3ETKN.

2. MopoxauTe, noka NpubOp NOMHOCTLH
OCTbIHET.

3. Haxwmwre kHonky RESET (8) Ha 3agHen cTo-
pOHe ynpaBnsioLLero aneMenTa. Mcnonb3yite
[10CTATOMHO ANMHHbINA NNACcTUKOBLIA UMK
[epeBsiHHbIN NpeaMeT.

MpuBop HeucnpaseH.

O6paTuTech B Hally CEPBUCHYIO CIYXBY Ui K
crieypanmcry.
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TexHuyeckme AaHHble

Mogens: . ..PC-FR 1325
OreKTponuTaHue: ...220-240B~, 50-60Ty
[M0TPEONIAEMAS MOLLHOCTD ..vvvvvvvveresecvsseessasssssieens 2000Bt
MoTpebrisiemMast MOLHOCTb B pexvme oxnaanus: .....<0,8 BT
BmecTtumocTb:. .Makc. 3 nutpa macna/xvpa
Knacc sawutbi:

BEC HETTO: ..o

CoxpaHeHo NpaBo Ha TeXHWYECKE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHNs B pamkax NpoaosKatoLLeics pa3paboTki
npopykTa.

[laHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [efiCTBYIOLLMMM AupekTBamn CE
¥ M3TOTOBNEH B COOTBETCTBIM C MOCTIEAHIMM NPaBUiamm
BesonacHocTu.

Ytunusaums
3HaueH1e cUMBOIIA «KOP3UHA»
3aLyyTa okpyKatoLLer cpeabl: He JonyckaeTcs
yTURM3aLVs nekTponpubopo BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMM OTXOZaMU.

YTunusauus yctapeBLueil TEXHUKMA 1 Henc-
MpaBHbIX 3MEKTPONPMBOPOB NMPOM3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He gonyckaiite HenpaBunbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. O
HaHOCHT Bpef OkpyXatoLLiel Cpefie M okasblBaeT HeraTue-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

OxasblBaiiTe CoeiiCTB1e NporpamMme yTUN3aLmum 1 Apy-
M chopmam nepepaboTkn SMEKTPOHHOMN 1 SNIEKTPUYECKOIA
TEXHUKM,

WHcbopmaLmto o nyHKTax yTunnawum ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacT. Baw aunep
11 NapTHep Mo A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHATL
cTapbii npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-FR 1325

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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