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Ten wyréb jest odpowiedni do uzytku wewnetrznego oraz zewnetrznego
(zadaszonego).

Nalezy jednak pamietac, ze podczas deszczu lub innych opaddw atmosferycznych
urzgdzenie powinno byc¢ przechowywane i uzywane w miegjscach, w ktorych wilgoc¢
nie dostaje sie do komory. Jest to wazne, poniewaz wptyw opadow
atmosferycznych moze skrocic¢ ogolng zywotnosc urzqgdzenia.

Zalecamy korzystanie z tego urzgdzenia w pomieszczeniu lub pod
zadaszeniem czy wiatgq.
Wymagania dotyczqgce pomieszczenia

Montaz urzgdzenia powinien by¢ wykonany w specjalnie przygotowanym migjscu.
Poniewaz wedzarnia nie jest catkowicie szczelna, produkty spalania wraz z
dymem mogq przedostawac sie do powietrza wokot komory. Aby temu zapobiec,
miejsce instalacji komory termicznej nalezy wyposazy¢ w wentylacje. Posadzka
pomieszczenia powinna byc¢ rowna, aby wykluczy¢ samoczynne przemieszczanie
sie komory w trakcie eksploatagji.
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1. Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

UWAGA! Nalezy przeczytac wszystkie informacje dotyczace
bezpieczenstwa/ostrzezenia, instrukcje, ilustracje oraz dane techniczne dotgczone
do urzadzenia. Nieprzestrzeganie wszystkich ponizszych instrukcji moze prowadzi¢
do powaznego zagrozenia zdrowia i zycia uzytkownika i/lub pozaru. Nalezy
przeczytac i przestrzegac wszystkich instrukcji, nawet jesli uwazasz, ze dobrze znasz
produkt. Zachowaj instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie przez osoby doroste;

e Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci;

e Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscach niedostepnych dla dzieci i
zwierzat domowych;

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem i musza pozostawac pod
nadzorem oso6b dorostych;

e Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi;

e Niniejszy wyrdéb jest przeznaczony do uzytku domowego oraz
komercyjnego;

e  Nie uzywac urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem;

e  Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze jest ono prawidtowo
zamontowane;

e Nie zakrywac¢ ani nie zastania¢ otwordéw wentylacyjnych/wlotowych
urzadzenia;

e  Zawsze umieszczac urzadzenie na twardej, rdwnej powierzchni;

e  Zawsze ustawiac urzadzenie w pozycji pionowej. Nigdy nie pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru podczas pracy. Podczas pracy urzadzenie sie
nagrzewa. Aby unikngc¢ poparzen, nie dopuszcza¢ do kontaktu nagiej
skory z goraca powierzchnia. Wylaczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu ostygnaé
przed przesunieciem lub dotknieciem;

e Nie uzywac urzadzenia w miejscach, gdzie przechowywane sg tatwopalne
ciecze lub moga by¢ obecne tatwopalne opary;

e Uzywac urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja obstugi. Jakiekolwiek
inne uzycie nie jest zalecane przez producenta i moze prowadzi¢ do
pozaru lub obrazen;

e Nie uzywac¢ agresywnych srodkéw czyszczacych podczas mycia wnetrza
komory;

e Optymalny zakres temperatur pracy wedzarni przy temperaturze
otoczenia wynosi +5...+30 °C;

e Zaleca sie nieprzekraczanie maksymalnej dopuszczalnej temperatury
komorze +100 °C;

e Nie przesuwac¢ komory podczas uzytkowania;

e  Po kazdym uzyciu zaleca sie doktadne oczyszczenie wedzarni.



Uwaga: Aby osiggnac najlepsze rezultaty, nalezy uzywac wytacznie suchego drewna,
preferujac gatunki owocowe, olche, buk lub dab. Uzywanie drewna sosnowego nie
jest zalecane ze wzgledu na powstawanie zywic i nieprzyjemnego zapachu.

Ponadto wedzarnia moze by¢ wyposazona w generator pary, ktéry znacznie
poprawi proces przygotowania migsa, zapewniajac jego kruchosc i skracajac
catkowity czas obrébki.

PROSIMY O UWAZNE ZAPOZNANIE SIE Z POWYZSZYMI UWAGAMI, ZAPEWNI
TO BEZPIECZNA | KOMFORTOWA PRACE Z NOWYM URZADZENIEM.



2. Dane techniczne

Seria wedzarni Old School obejmuje nastepujace modele:
- FAMILY OLD SCHOOL
- CLASSIC OLD SCHOOL
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Rysunek 1. Gtéwne elementy wedzarni Old School
1. Drzwi;
2. Przepustnica komina komory;
3. Przepustnica i kotnierz podawania dymu i ciepta;
4, POtki do zawieszania;
5. Komin wedzarni (wchodzi w skfad zestawu przy zakupie
kompletu);
6. Odpiyw.
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Rysunek 3. Piec (koza) z mozliwoscig generowania pary.

1.

2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

Popielnik z regulacja doptywu powietrza;
Palenisko do zatadunku i rozpalania;

Otwor techniczny;

Zasuwka;

Przepustnica komina pieca;

Przepustnica podawania dymu;

Przepustnica podawania gorgcego powietrza;
Generator pary.
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Rysunek 4. Wymiary gabarytowe pieca (kozy).

Rysunek 5. Generator pary 2,17 litra.
Wlew wody;
Zawdr podawania pary;
Zawor bezpieczenstwa.




3. Przygotowanie do pracy
Po otrzymaniu wedzarni uzytkownik powinien przeprowadzi¢ jej wizualng kontrole.
Nalezy upewnic sie, ze na wedzarni nie ma wgniecen, odtamanych czesci ani innych
uszkodzen. Wyjac z wnetrza wedzarni wszystkie elementy wyposazenia i sprawdzic
ich kompletnos¢ zgodnie z zamodwieniem. Nastepnie sprawdzi¢ dziatanie
przepustnic, obracajac odpowiednie uchwyty oznaczone pozycjami 3i5na
rysunkach 1i 2.

Kolejne kroki przygotowania:
e  Ustawic¢ wedzarnie na rownej, poziomej powierzchni
e Wedzarnia powinna by¢ umieszczona wyzej niz piec (koza) na podium (nie
wchodzi w sktad zestawu, jest wyposazeniem dodatkowym) lub na
zbudowanym podium z cegty lub metalu
e  Pofaczy¢ wedzarnie z piecem rura ze stali nierdzewnej lub przewodem
elastycznym (stosowanie przewodoéw aluminiowych jest zabronione)
e  Przygotowac surowiec do spalania (nalezy uzywac wytacznie suchego
drewna, preferujac gatunki owocowe, olche, buk lub dab)
e  Zatadowac surowiec do spalania do paleniska
e  Umiesci¢ produkt w komorze wedzarniczej
e Rozpali¢ w palenisku
4. Instrukcja obstugi
Niniejsza instrukcja pomoze prawidtowo korzystac¢ z wedzarni do
przygotowywania smacznych i wysokiej jakosci produktéw. Proces wedzenia
obejmuje kilka waznych etapéw: ogrzewanie, suszenie, wedzenie i gotowanie.
Kazdy z tych etapéw ma swoje cechy charakterystyczne, a prawidtowe
ustawienie wedzarni na kazdym z nich jest kluczem do pomysinego rezultatu.

Etapy wedzenia na goraco

Proces wedzenia na gorgco skfada sie z kilku kluczowych etapdw, z ktérych kazdy
wymaga szczegdlnej uwagi przy ustawianiu przepustnic i kontroli temperatury.
Stosujac sie do ponizszych zalecen, mozna przygotowac produkt o idealnym smaku,
konsystencji i aromacie.

1. Etap ,,Ogrzewanie"
Cel: Stopniowe nagrzewanie wedzarni i produktu.

Ustawienia przepustnic:

Przepustnica 3: Otwarta w 50% dla umiarkowanej intensywnosci przekazywania
ciepfa z pieca do wedzarni

Przepustnica 6: Zamknieta dla kontroli przeptywu dymu

Przepustnica 7: Otwarta w 50% dla stopniowego doprowadzania ciepfa do wedzarni
Przepustnica 5: Otwarta dla uwolnienia przeptywu dymu z pieca

Przepustnica 2: Otwarta dla zapewnienia cyrkulacji powietrza

Drewno: Uzywac porgbanego drewna, aby unikna¢ gwattownych skokow
temperatury. Doktadac je stopniowo, tak aby temperatura podnosita sie
rownomiernie.

Kontrola temperatury: Uzywac sondy temperatury do kontroli temperatury
wewnatrz produktu. Przechodzimy do nastepnego etapu, gdy temperatura
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wewnatrz produktu osiggnie 18-20°C.

2. Etap ,Suszenie"
Cel: Wytworzenie suchej skorki na powierzchni produktu, co umozliwi rownomierne
osadzanie sie dymu.

Ustawienia przepustnic:

Przepustnica 3: Otwarta catkowicie dla intensywnego przekazywania ciepta
Przepustnica 6: Catkowicie zamknieta dla kontroli przeptywu dymu
Przepustnica 7: Catkowicie otwarta dla doprowadzenia ciepta do wedzarni
Przepustnica 5: Otwarta dla odprowadzenia dymu z pieca

Przepustnica 2: Otwarta dla zapewnienia cyrkulacji powietrza
Temperatura: Nalezy dopilnowa¢, aby temperatura wewnatrz produktu nie
przekraczata 40°C.

Kontrola wilgotnosci: Zapewni¢ odpowiednia wentylacje, aby unikna¢ skraplania sie
wilgoci na produkcie.

3. Etap ,Wedzenie"
Cel: Nadanie produktowi charakterystycznego smaku, koloru i aromatu.

Ustawienia przepustnic:

Przepustnica 3: Otwarta w stopniu zapewniajagcym wymagana intensywnosc¢
przekazywania ciepta

Przepustnica 6: Otwarta dla maksymalnego doptywu dymu do wedzarni
Przepustnica 7: Otwarta w celu utrzymania wymaganej temperatury
Przepustnica 5: Zamknieta, aby zatrzymaé¢ dym wewnatrz wedzarni
Przepustnica 2: Otwarta dla cyrkulacji dymu

Drewno: Uzywac suchego, drobno porgbanego drewna, ktére daje gesty dym,
stopniowo je doktadajac w celu utrzymania stabilnego poziomu zadymienia.

Zaleca sig, aby temperatura wewnatrz produktu nie przekraczata 60°C.

Dalszy proces: Jako funkcja dodatkowa, wedzarnia moze by¢ wyposazona w
generator pary — w takim przypadku przechodzimy do nastepnego etapu. Jezeli
korzystamy z wersji podstawowej bez generatora pary, po uzyskaniu
odpowiedniego koloru nalezy podnies¢ temperature i jak najszybciej doprowadzic¢
produkt do temperatury gotowosci (68-74°C, w zaleznosci od rodzaju produktu).

4. Etap ,Gotowanie"
Cel: Doprowadzenie produktu do petnej gotowosci w temperaturze 85°C z
wykorzystaniem generatora pary.

Ustawienia przepustnic:
Przepustnica 3: Catkowicie otwarta dla przekazywania ciepta

Przepustnica 6: Catkowicie otwarta dla zapewnienia réwnomiernego rozktadu
temperatury

10



Przepustnica 7: Zawsze otwarta dla doprowadzenia ciepta

Przepustnica 5: Catkowicie otwarta w celu kontroli odprowadzania pary
Przepustnica 2: Zamknieta w celu zapewnienia mozliwie szczelnej przestrzeni

Co dzieje sie z produktem podczas obrobki termicznej?

Temperatura wewnatrz produktu podnosi sie dzieki obecnosci wilgoci. Woda jest
doskonatym przewodnikiem ciepta i to wtasnie wilgo¢ w produkcie umozliwia jego
rownomierne nagrzewanie podczas obrébki termiczne;j.

Im diuzej mieso poddawane jest obrébce cieplnej, tym mniej wilgoci w nim
pozostaje. Oznacza to, ze przy zbyt dtugim nagrzewaniu mieso moze stac sie suche,
co negatywnie wplywa na jego konsystencje i walory smakowe.

Aby osiggnac bezpiecznag temperature gotowosci (60-68°C dla wiekszosci wyrobdw,
74°C dla drobiu), a jednoczesnie uniknaé nadmiernej denaturacji biatka (ktéra
zachodzi przy temperaturach od okoto 60°C wzwyz), stosujemy gotowanie z parg. W
Srodowisku wilgotnym (zapewnianym przez generator pary) ciepto przenika do
whnetrza produktu znacznie szybciej i bardziej rwnomiernie.

Gotowanie w srodowisku wilgotnym pozwala szybciej osiaggna¢ wymagana
temperature wewnatrz produktu, zachowujac wiecej wilgoci i zapobiegajac jego
przesuszeniu. Zapewnia to rowniez delikatna teksture wyrobu, ogranicza straty
cieplne i skraca catkowity czas obrdébki.

5. Porady technologa
Sondy temperatury
Sonda do pomiaru temperatury wewnatrz produktu to nie tylko opcja, ale
obowigzkowe narzedzie do osiggniecia wysokiej jakosci rezultatu. Umieszczaj sonde
W najgrubszej czesci produktu, aby uzyska¢ doktadne dane.

Rozktad drewna

Warto uzywac drobno porgbanego drewna, aby temperatura podnosita sie
stopniowo. Jest to szczegdlnie wazne na etapach ,Ogrzewanie" i ,Suszenie".
Uzytkownicy powinni zawsze mie¢ w pogotowiu niewielka ilos¢ drewna, aby na
biezaco korygowac rezim cieplny.

Obstuga przepustnic

Podczas etapu ,Suszenie", gdy wazne jest, aby temperatura nie przekraczata 40°C,
nie wystarczy po prostu otworzy¢ wszystkie przepustnice — nalezy réwniez
obserwowac, jak wptywa to na temperature wewnatrz produktu. Jesli zauwazysz, ze
temperatura rosnie zbyt szybko, mozesz czesciowo przymknac przepustnice lub
zmniejszy¢ ilos¢ drewna.

Kontrola skokéw temperatury

Jesli temperatura zaczyna gwattownie rosnac¢, nalezy przymknac czesé przepustnic i
poczekac na stabilizacje temperatury lub zmniejszy¢ intensywnosc¢ spalania
drewna.

Nauka przez praktyke
11



Kontrola temperatury w wedzarni to umiejetnos¢ wymagajaca praktyki.
Uzytkownicy moga na poczatku przeprowadzi¢ niewielkie préobne wedzenia, aby
nauczyc sie kontrolowac temperature, zanim przystapia do przetwarzania duzych
partii produktow.

6. Czyszczenie i konserwacja wedzarni TM ,,Drevos”
UWAGA! Nie uzywac¢ twardych, sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych
metalowych skrobakéw do czyszczenia drzwi komory wedzarniczej lub samej
komory, poniewaz moga one porysowa¢ powierzchnie, co doprowadzi do
nieodwracalnych uszkodzen.

UWAGA! Nie uzywa¢ do czyszczenia wedzarni agresywnych srodkéw
kwasowych, gdyz moze to doprowadzi¢ do zniszczenia wyktadziny
wewnetrznej wedzarni.

Obowigzkowe czyszczenie po kazdym wedzeniu:

Usuwanie dodatkowych elementéw:
Wyja¢ z wedzarni ruchome poétki, poprzeczki i haki. Nalezy je my¢ osobno zwykilym
detergentem za pomoca gabki.

Mycie powierzchni wewnetrznych:

Natozy¢ na wilgotna gabke srodek myjacy lub rozpyli¢ sSrodek myjacy za pomoca
spryskiwacza na wewnetrzne sciany, dach i sufit wedzarni. Pozostawi¢ srodek
myjacy na powierzchni na kilka minut, aby dziatat skuteczniej. Zmyc¢ roztwor za
pomoca wilgotnej Sciereczki lub myjki cisSnieniowe].

Przestrzegajac tych wskazéwek, zapewnisz trwatos¢ i efektywnos¢ pracy swojej
wedzarni.

7. Mozliwe usterki i sposoby ich usuwania
1. Temperatura nadal ro$nie po zmniejszeniu intensywnosci ognia
Przyczyna: Temperatura moze przez pewien czas wzrastaé¢ z bezwiadnosci ze
wzgledu na ciepto resztkowe zgromadzone w konstrukcji wedzarni.
Dziatania: Zamknac¢ przepustnice doptywu gorgcego powietrza. Poczekac kilka
minut, az gorace powietrze opusci komore i temperatura sie ustabilizuje. Sprawdzi¢
rowniez, czy prawidtowo przeprowadzono proces wstepnego ogrzewania, poniewaz
wyktadzina ze stali nierdzewnej réwniez moze akumulowac i oddawac ciepto.
2. Dym ucieka z dolnej czesci komory
Przyczyna: Przepustnica komina jest zbyt mocno zamknieta, co uniemozliwia
prawidiowy odptyw dymu.
Dziatania: Wyregulowac przeptyw dymu za pomoca przepustnicy wylotowej
(pozycja 3 na rysunkach 1, 2). Stopniowo otwierac przepustnice az do uzyskania
prawidtowego przeptywu.
3. Brak dymu wychodzacego z wedzarni
Przyczyna: Niewystarczajacy ciag, wygasniecie ognia lub przepustnica doptywu
dymu nie jest otwarta.
Dziatania: Ponownie rozpali¢ ogien w palenisku. Sprawdzi¢ i otworzy¢ przepustnice
doptywu dymu. Upewnic¢ sie, ze wszystkie potaczenia miedzy piecem a wedzarnia
sg szczelne.
Dodatkowe informacje
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W przypadku braku mozliwosci samodzielnego usunigcia problemu nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem lub dealerem.
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8. Informacje dotyczace utylizacji

Stare urzadzenia nalezy zbiera¢ oddzielnie, aby zoptymalizowac
odzyskiwanie i recykling materiatéw, ktére zawierajg, oraz zmniejszy¢ wptyw na
zdrowie ludzi i srodowisko.

Przekredlony symbol ,kosza na $mieci na koétkach” na produkcie
przypomina o koniecznosci selektywnej zbidrki zuzytych urzadzen. Aby uzyskac
informacje na temat prawidtowej utylizacji starego urzadzenia, konsumenci powinni
zwrdéci¢ sie do lokalnych wiadz lub sprzedawcy.

9. Warunki gwarancji
Podstawowy okres gwarancji: Producent udziela 12 miesiecy gwarancji na
wedzarnie od daty zakupu.
Grzatki elektryczne (TEN) i dmuchawy powietrza: Gwarancja na te komponenty
wynosi 3 miesigce.
Uszczelka drzwi: Gwarancja nie obejmuje.
Zgtaszanie wad
Wszelkie informacje o wadach zwigzanych z wyposazeniem lub materiatami
nieobjetymi gwarancja nalezy zgtasza¢ nie pdzniej niz 14 dni od momentu
rozpoczecia eksploatacji wedzarni, ale nie pdzniej niz 2 miesigce od momentu
zakupu.
Materiaty nalezy zawsze przesyta¢ w formie pisemnej do dealera lub bezposrednio
do przedsiebiorstwa.
W opisie nalezy wskaza¢, co doktadnie nie dziata, date wykrycia wad, a takze
dotaczy¢ zdjecia wykrytych wad.
UWAGA! Producent ma prawo wprowadzaé zmiany w konstrukcji
wedzarni w ramach modernizacji produktu. Zmiany te moga nie by¢
odzwierciedlone w niniejszej instrukcji, przy czym gtéwne wiasciwosci
produktu pozostajg niezmienione.

Konsument traci prawo do naprawy gwarancyjnej wedzarni, a producent
nie ponosi odpowiedzialnosci w nastepujgcych przypadkach:
- braku w karcie gwarancyjnej komory nastepujacych danych: numeru
komory, daty zakupu, pieczeci i podpiséw, danych uzytkownika (imie, nazwisko,
adres), numeru telefonu;
- naruszenia zasad montazu, eksploatacji, konserwacji, transportu i
przechowywania wedzarni, okreslonych w niniejszej instrukcji;
- wprowadzenia zmian w konstrukcji wedzarni i wykonania przerébek, a
takze uzycia elementéw, czesci, komponentdw, ktére nie sg przewidziane w
konstrukgji.
- Szkody wynikajace z nieprzestrzegania powyzszych warunkdw nie moga
by¢ przedmiotem roszczen z tytutu zobowigzan gwarancyjnych.
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10. Swiadectwo odbioru komory
KARTA GWARANCYJNA

pieczeé Producenta

Sporzadzona w dniu t,;
Producent: DREVOS Spoétka z ograniczona odpowiedzialno$cig
Kupujacy:

Dane Towaru
INAZWA TOWAL 1ottt st sa s saes
MOGEL oottt
Data wydania TOWALT ... ssssss s ssses

I. Okres i zakres gwarancji
1. DREVOS Sp. z o.0., jako Producent Towaréw, udziela Kupujacemu gwarancji jakosci na okres 12
(dwunastu) miesiecy, liczony od dnia wydania Towaru Kupujacemu.
2. Gwarancja obejmuje wylacznie wady wynikajace z ukrytych wad materialowych lub wad
produkeyjnych, istniejacych w chwili wydania Towaru.
3. Gwarancja nie przechodzi na osoby trzecie.

I1. Wytaczenia odpowiedzialno$ci gwarancyjnej

Gwarancja nie obejmuje szkéd oraz wad powstatych w szczegélnosci na skutek:

1. uzytkowania Towaru niezgodnie z jego przeznaczeniem lub instrukcja obstugi,
2. samodzielnych napraw, przerbek lub ingerencii os6b trzecich,

3. eksploatacji w warunkach niewlasciwych, zawilgoconych, agresywnych chemicznie lub
narazonych na korozje,
4. zaniedban, braku konserwacji lub czyszczenia,

5. naturalnego zuzycia eksploatacyjnego wynikajacego z normalnego uzytkowania.

IT1. Zgtaszanie reklamacji
- Reklamacje nalezy zglaszac:

1. naadres e-mail: sales@wedzarnia-drevos.pl, lub
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2.

telefonicznie pod numerem: +48 579 775 572. Jednak zgloszenie telefoniczne wymaga

obowiazkowego potwierdzenia W formie pisemnej na adres e-mail:
sales@wedzarnia-drevos.pl.

Zgloszenie reklamacyjne musi zawierac:

imie i nazwisko osoby zglaszajacej,

adres, telefon kontaktowy,

nazwe i ilo$¢ reklamowanego towaru,

szczegbtowy opis wady,

kopi¢ dokumentu zakupu z wyrazna nazwa produktu,

oryginal karty gwarancyjnej. Kopie lub skany Karty Gwarancyjnej nie stanowia podstawy

do rozpatrzenia zgloszenia, chyba ze DREVOS Sp. z o.0. wyrazi zgode.
Reklamowany Towar nalezy dostarczy¢ na koszt i ryzyko nadawcy (Kupujacego), na adres

magazynu DREVOS Sp. z o.0.: ul. Wroclawska 45, 55-220 Jelcz-Laskowice:
w oryginalnym opakowaniu lub opakowaniu zastepczym zapewniajacym bezpieczny transport,
kompletny i odpowiednio zabezpieczony.

1.
2.

Wysylka pobraniowa lub na koszt DREVOS Sp. z 0.0. nie zostanie odebrana.
Rozpatrzona reklamacja jest odsytana do Kupujacego na koszt DREVOS Sp. z o.0.
IV. Terminy realizacji zgtoszenia

DREVOS Sp. z o.0. zobowiazuje si¢ rozpatrzy¢ zgloszenie gwarancyjne w terminie 14 dni
od dostarczenia reklamowanego Towaru.
Naprawa lub wymiana realizowana jest w terminie do 30 dni roboczych, liczac od momentu
przyjecia Towaru do serwisu.
W przypadku nieuzasadnionej reklamacji (gdy wada nie wystepuje), Kupujacy moze zostaé
obciazony kosztami diagnostyki, ekspertyzy oraz przesytki.
W przypadku uznania reklamacji DREVOS Sp. z o.0. zobowiazuje si¢ do usunigcia wady
Towaru poprzez jego naprawe, wymiane wadliwej czesci lub jezeli naprawa okaze sie
niemozliwa lub nieoptacalna - wymiane Towaru na sprawny w terminie 30 dni od dnia
rozpatrzenia reklamacji.

V. Ograniczenia odpowiedzialnosci
Uprawnienia z tytulu gwarancji nie obejmuja prawa do zadania zwrotu utraconych korzysci.
DREVOS Sp. z o.0. nie odpowiada za szkody w mieniu lub osobie powstale w wyniku
uzytkowania wadliwego produktu.
DREVOS Sp. z o.0. nie odpowiada za szkody lub straty wynikajace z niemoznosci
korzystania z Towaru podczas procedury reklamacyjnej.
DREVOS Sp. z o.0. nie jest zobowigzana do zapewnienia produktu zastepczego na czas
rozpatrywania reklamacji lub naprawy.
Wadliwy Towar, po wymianie, przechodzi na wlasnos¢ DREVOS Sp. z o.o.
Zgodnie z art. 558 § 1 Kodeksu cywilnego, Strony wyltaczaja odpowiedzialnos¢ Sprzedawcy
z tytutu rekojmi wobec Kupujacego bedacego przedsigbiorca.
Karta gwarancyjna bez podpisu oraz pieczeci Sprzedawcy jest niewazna i nie stanowi
podstawy do rozpatrzenia zgloszenia reklamacyjnego.
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